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OZET

Taze kayisinin yas bazda nem orani ortalama % 70 olup, bozulmadan kisa siire
icinde veya kurutularak tiketilmesi gerekir. Ulkemizde kurutma islemi genellikle
genis toprak zeminler (zerine serilerek gercgeklestirilmektedir. Bu kurutma
seklinde, kuruma sturesi uzamakta, homojen kuruma saglanamamakta, drin kaybina
ve kalite disimdne sebep olmaktadir. Bu ¢alismada belirtilen olumsuzlukiar:
ortadan kaldirmak i¢in 6zel dizayn edilen, konveksiyon etkisi artirilmis havali
glnes kollektord ve Doner Sutunlu Silindirik Kurutucu (DSSK) gelistirilmistir.
Boylece, kurutucuda hijyenik sartlarda kurutulan kayisilar ile agikta kurutulan
kayisilarin nem degisimleri karsilastirilimis, sonugta gelistirilen sistem ile
kayisilarin kuruma hizimn arttigi, kuruma sdresinin kisaldigr ve kurutucu igindeki
kayisilarin dondirdl-mesiyle de kayisilarin homojen olarak kurudugu ve sistemin
ekonomik oldugu gordlmdstdr.
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ABSTRACT

The humidity rate of fresh apricot is about 70 7% and it should be consumed in a
short period or dried before spoiling. Drying is performed by spreading apricot
on the ground in our country. In this process, drying period is long, not
homogeneous and this causes a decrease in guality. In this study a rotary column
cylindrical dryer and an air-circulation convection effected solar collector were
developed to remove these negative effects. The apricot dried in the dryer and
the ones dried in open air were compared with respect to their humidity changes



and consequently. It was seen that the drying rate was increased, the drying
time was shortened and because of the rotation, apricot was homogeneously
dried. The system was also understand to be cost effected.
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GIRIS

Kurutma; lrindeki sivinin uzaklastiriimasi olarak tfanimlanmakta olup, kurutma ile
triindeki mevcut su, onun bozulmasina imkan vermeyecek bir diizeye kadar
azaltildigi igin kesin bir muhafaza imkani olusmaktadir (Cemeroglu 1986; Ozbalta,
vd., 1988). Kurutulmus gidalar, diger muhafaza yontemlerinden farkli olarak,
besin 6geleri agisindan yogunlastirilmis nitelik kazanmaktadir. Dogal kurutmada;
hijyenik ve ekonomik problemler oldugundan arastirmacilar, kurutmayla ilgili
calismalarda, alisilagelmis kurutma yerine daha ¢gagdas uygulamalari koyma
¢abasindadir. Kurutma usulleri arasinda dogal kurutmadan sonra en ekonomik
olani glines enerjisiyle isitilan havayla yapilan kurutmadir (Kisakiirek, 1980).

Gidalarin kurutulmalari ile ilgili aragtirmalar: lig grupta incelemek mimkiindiir.
Bunlardan birincisi; kurutma sirasinda kurutucu ortam kosullari (hava sicakhag,
nem ve akis hizi) ile kurutulan materyale ait 6zelliklerinin (boyut ve yiizey-temas
alanlart) kurutma hizina etkilerinin incelendigi arastirmalardir (Saravacos vd.,
1962; Labuza vd., 1970; Mazza, 1983; Puiggali vd., 1987; Mulet vd., 1989). Ikinci
gurupta; kurutma sirasinda nem taginim mekanizmasinin incelendigi galigmalar yer
almaktadir (Vaccarezza vd., 1974; Monr ve Can 1992). Ugiincii gurupta ise;
kurutma sirasinda kalite kayiplari 6n planda futulmustur (Evranuz vd., 1984;
Madahar vd., 1989 ve Mazza, 1991). Giines enerjisi ile kurutmada gegerli olan ince
sergi kurutmasi hakkinda yapilan galismalar Hukill, 1947, tarafindan bilimsel bir
temele oturtulmus daha sonra konuyla ilgili olarak genis ¢alismalar yapiimistir
(Philips, 1965).

Ulkelerin tarimsal kalkinmasi ve ekonomisinde énemli yer tutan kuru ve
kurutulacak meyvelerin, diinya pazarlarindaki yeri de oldukga 6nemlidir. Buna
gore mevcut pazarlarin elde tutulmasi ve ayrica yeni pazarlar elde edilmesi igin;
kaliteli, homojen ve hijyenik kosullarda kurutma sektoriiniin geligtirilmesine
gerekli onem ve onceligin verilmesi gerekir. Tarimsal iriinler cok eskilerden beri
glines enerjisiyle agikta kurutulmakla birlikte, bu yontemle kurutma kontrolsiiz



olup, gesitli risklerle karsi karsiyadir. Her seyden 6nce her lriiniin; maydanoz,
nane, eriste vb. gibi giineste agikta kurutulmasi dogru degildir. Ayrica her yer ve
her balge, giineste kurutmaya elverigli de olmayabilir. Elverisli bir bélgede dahi
kurutma, o siradaki iklim kosullarina son derece baghdir. Ayni sekilde agikta
glineste kurutmada hijyenik kosullarin kontroli miimkiin olamamakta ve kurutulan
trinlerin agikta gesitli bocek, kus gibi benzer hayvanlarin ve kiiglik gocuklarin
zararlarina ugramakta ve tozlanip kirlenmektedir. Ilk bakigta giineste agikta
kurutma, yapay kurutmaya gore ekonomik olmakta ise de glineste kurutulan
meyvelerde solunumun bir siire devam etmesi ve hatta gogu kez hafif bir
fermantasyon belirmesi nedeniyle, madde kayiplari olusmakta ve sonugta verim
yapay kurutmaya gére dismektedir. Ayrica glineste agikta kurutma
uygulamasinda, 20 doniimliik bir tfarim alani igin yaklasik bir doniimliik agik sergi
alanina ihtiyacin yaninda, kurutma siiresinin fazlahgi ve kurutulan iriinlerin kalite
ardi etmemek gerekir. Bu nedenle giineste agik alanlarda yapilan kurutmanin bir
cok sakincalarini ortadan kaldirmak ve daha kaliteli iiriin alabilmek icin Doner
Situnlu Silindirik Kurutucu (DSSK) gelistirilmistir. Glines enerjili kurutma
sistemleri konusunda, 19500lerden bu yana, bir ¢ok iilkede arastirmalar
yaptlmakta, bu enerjinin toplanmasi, depolanmasi ve kullanma verimliliginin
arttirilmasi oncelik tasimaktadir (Hsieh, 1986; Kumar, vd., 1997). Gida
kurutmaciliginda kullanilan sicakliklar disiik olup kollektéorlerin etkili olarak
galismasina imkan saglar. Giines enerjili sistemlerle kurutma yapilmasi

cevsee

radyasyonu dikkatle incelenmelidir (Sarsilmaz, vd., 1998).

MATERYAL VE METOD

Taze kayisi, tasima ve paketlemeye dayanikli olmayan bir meyve oldugundan
cesitli sekillerde islenerek kayisi ve kayisi iiriinlerinin tiiketim siiresi
artirilmaktadir.

Kayist, diinya iizerinde tarimi en yaygin olan ve bes kitada yetistirilebilen bir
meyve tirddir. 1992 yili ortalamalarina gore diinyada 2 153 bin ton kayisi
uretilmistir (Kaska, 1994). Bu iretimin ilkelere ve kitalara gore dagilimi Tablo
10de verilmigtir. Istatistiklere gére, Tiirkiye meyve iretim potansiyeli yoniinden
22 onemli Avrupa iilkesi iginde dordiincii sirada yer almaktadir. Baslica
meyvelerimiz olan seftali, visne, kiraz, armut, elma vd. iginde, gerek iiretim
bdlgesinin genisligi, gerek lretim miktari ve gerekse ¢esit yoniinden en onemli

.....

piyasalarinda kurutulmus kayisi dig satimi yapmakla taninmiglardir. Boyle aranan



bir Grinin dig pazarlardaki yerini korumak igin yapilmasi gereken tiketicinin
begeni ve istedine uygun mal sunabilmektir. Uriinde standartlagmay: saglamak igin
Tirk Standartlari Enstitiisi Teknik Kurullarinca yayinlanan kuru kayisi ve kayisi
mamulleri ile ilgili standartlar belirlenmistir. Kuru kayisi kalitesi; Ekstra, I. Sinif,
II. Sinif ve Endustriyel olarak dorde ayrilir. Kurutma sekillerine gore de Kabuk,
Sekerpare, Bademli ve Yarma olarak dért sinifta incelenebilir (TSE 9951).

Kayisi, lilkemizin belirli yorelerinde kurutulmakla birlikte kurutulan kayisilar,
cinsleri itibariyle gesitlilik g6stermekte-dir. Diinya gapinda kurutulan kayisilarin
cinsleri ele alindiginda, bazilari fazla miktarda su ve az miktarda kuru kiitle ihtiva
ettiginden sofralik olarak kullanimi uygundur. Bazi cinsleri ise fiziksel yapisi ve
kimyasal bilesimi itibariyle kurutulmalari uygundur. Kuru kayisinin besin degeri
taze kayisiya gore daha yiiksek olup, yogunlastirilmis enerji deposu
durumundadir. Standartlara gore kuru kayisidaki nem miktari % 250i, kiikiirt
dioksit miktari ise [ 2 5li gegmemelidir. Kuru kayisilar temiz olmali, her tirli
yabanci maddeden ve canli, cansiz kurtlardan arindirilmis olmalidir. Yalniz kabuk
ve yarma tiplerinde metal maddeler disinda en gok (1 0.50e kadar yabanci madde
bulunabilir. Bademli ile sekerpare tip kayisilarda en gok % 3lle, kabuk ile yarma
kayisilarda ise en gok 7% 5lle kadar kuruma homojenligi toleransi aranir (TSE
485).

Tablo. 1. Kayisi Ureten Baglica Ulkeler (1000 Ton).

DUNYA 1645 || 1873 | 1872 || 1860 | 2005 | 2119 | 2006 | 2153
AFRIKA KITASI 182 211 | 181 | 187 - 240 | 246 | 221
-Fas 47 60 59 62 70 74 92 66
AMERIKA KITASI 150 164 | 165 | 84 - 154 | 121 | 137
-A.B.D. 110 115 | 119 | 50 || 104 | 111 87 98
ASYA KITASI 420 528 | 518 | 648 - 936 | 905 | 967
-Iran 55 55 56 56 56 85 81 82
-Pakistan 36 52 53 54 - 8 81 82
-Tiirkiye 159 250 | 202 | 350 | 260 | 300 | 343 | 378




AVRUPA KITASI 603 762 | 802 | 728 - 760 | 698 | 786
-Fransa 73 82 | 103 | 115 | 95 | 110 | 107 | 159
-Italya 103 196 | 196 | 186 | 191 | 185 | 156 | 175
-Ispanya 147 208 | 151 | 150 | 141 | 120 | 211 | 193
-Yunanistan - - - - 110 | 103 | 69 95

OKYANUSYA 35 33 36 35 - 35 37 41

KITASI

Kurutulacak olan kayisilarin renk ve kalitesinin korunmasi igin kiikirtdioksit
kullanihir. Kiikiirt dioksitlin gerek gaz ve gerekse sodyum veya potasyum
metabisiilfit (Na2S205 , K25205 ) gibi ¢oziinms siilfit fuzlar: halinde meyve ve
sebzelerde kurutulmadan dnce kullaniimasi ile renk muhafaza edildigi gibi
bocekler, kiif ve mayalarin gelismesi 6nlenir, enzimler tahrip edilir (Keskin, 1959).

Deneysel Calisma

Deneysel amagla bir kurutucu ve havali glines kollektori dizayn edilmis olup,
sistemin sematik goriintisi Sekil 1llde gérilmektedir. Sekilden goriildigi gibi
sistem ii¢ bolimden meydana gelmektedir.

1- Ufleme bélgesi (Fan), 2- Havayi 1sitma bélgesi (Kollektér) ve 3- Kurutma
bélgesi (Kurutucu odasi)
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Sekil 1 Kurutucunun Komple Sematik Resmi

Uflemeyi saglamak amacryla kollektér girigine ¢ift emigli ve hiicreli fan
yerlestirilmistir. Hava debisinin ayari hiicre gikisindaki klape ile yapiimaktadir.
Fanin kollektor ve kollektdriin kurutucuyla olan ara baglantilari, gadir bezi ile
saglanmistir. Agik havadan emilen havanin oz, kir ve ¢oplerden arindiriimis temiz
bir sekilde olmasini saglamak amaciyla da fanin hava emis balgesine kuru filtre
takilmigtir.

Havayi 1sitmak igin 6zel olarak dizayn edilmis glines kollektorlerinden
yararlanilmigtir. Kollektor kasasi dig boyutlari 1000 mm x 2000 mm x 40 mm
olacak sekilde imal edilmistir. Yalitim amaci ile tabana ve yan bélimlere 50 mm
kalinlikta politiretan yerlestirilmis ve bunun iizerine toplayici sac plaka konmustur.
Bu sac levha, mat siyah dekorasyon boyasi ile boyanmigtir. Poliliretanlarin nemden
etkilenmemeleri igin izolasyon yapilan kisimlarin iizeri ruberoit ile kaplanmistir.

Yaptilan kollektér lig absorbe edici plakaya sahip oldugundan ig tesirlidir. Alttaki
izolasyonun lizerine yerlestirilen sac, bu absorbe edici plakalardan ilkini tegkil
etmektedir. Kollektériin ikinci absorbe edici plakast ise, kollektoriin kasegeni
boyunca uzatilan 0.65 mm kalinliginda siyaha boyanmis ve 30 mmllik delik zimbasi
ile eksenler arasinda 60 mm olacak sekilde delikler delinmis olan bakir plakadir.
Uglincii absorplayici ise, aliminyum sinek telinin ayni boya ile boyanarak bakir
plakanin iizerine yerlestirilerek ve bunun iizerine serilen boyanmis bulasik teli ile
olusturulmustur. Boylece delikli bakir plaka, aliminyum sinek teli ve bulagik teli
ile genisletilmis yiizeyli, konveksiyon tesirli bir havali glines kollektorii
gelistirilmistir (Sekil 2).
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Sekil 2 Gelistirilen Havali Gines Kollektordin Boyuna Kesiti

Kurutucu odasinin dizayninda ODéner Siitunlu Silindirik Kurutucull (DSSK) adi
verilen yeni bir kurutucu odasi gelistirilmistir (Sekil 3). Kurutma odasi; agag
malzemeden silindirik sayilabilecek sekilde, kurutma kapasitesi dikkate alinarak,
1100 mm ¢ap ve 1100 mm yiiksekliginde imal edilmigtir. Ust ve alt tablalar 160k
MDFI den, yanlar ise dairesellik saglanabilmesi igin kontrplak kivrilarak
yapilmistir. Kollektore bakan 6n kisimda, sicak havanin girmesi igin 270x 1050
mm?0lik aralik birakilmistir. Buraya da, kiikiirtleme sirasinda sikica kapanabilmesi
icin, U seklinde bir tarafi agik olarak otomobillerde kullanilan 6n cam fitili
gegirilmigtir. Arka kisimda kayisilarin kurutucuya doldurulup bosaltilmasi
agisindan 700x 1000 mm? ebadinda 160Iik MDF malzemeden kapi konulmustur.
Kapt, kiikiirtleme sirasinda kiikiirt kagmamasi igin, sogutucularda kullanilan kauguk
fitil, mentese ve kilit sistemi ile donatilmistir. Ayrica raflar arasi kurumada
homojenlik saglanmak amaciyla siitun iizerinde belirli noktalarda hava egzoz
delikleri agilmistir. Doner silindirik siitunun donme devri otomobillerin 12 Voltluk
cam silgi motoru ve bir kayis-kasnak gifti ile saglanmaktadir. Bu motorun devir
ayari, bir varyak yardimiyla geriliminin kontroliiyle saglanmaktadir.
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Sekil 3 Kurutucunun Kesit Resmi

Kurutucu igerisindeki silindirik siitun tzerine 5 sira halinde, T profilli demirlerle
dizayn edilmis tepsi yerlestirme balgeleri bulunmaktadir (Sekil 4). Her bir katta
4 adet kurutma tepsileri olup kurutucuya toplam 20 adet elekli tepsi portatif
olarak yerlestirilmektedir. Kurutucuya giren hava, elekli tepsilerden rahatga
gecerek kurutucu ortasinda bulunan doner siitun iizerinde agilmis olan deliklerden
egzoz edilmektedir.
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Sekil 4 Bir Sira Rafin Usten Gordniisi

Deneylerin Yapilmasi ve Hesaplama Metodu

Kayisi kurutma igin imal edilen giines enerjisi destekli DSSK sisteminde
kullanilmak lizere, Elazig yoresinden temin edilen, kurutmalik cins olan
Hacihaliloglu ve Cataloglu kayisilart kullaniimigtir. Kurutulacak kayisilar seyyar
raflara m® ye 15 kg gelecek sekilde dizilerek raflar doner siitundaki yuvasina
yerlestirilmektedir. Boylelikle tim kayisilar raflara yerlestirildikten sonra birim
kilogram basina 2 gr kiikiirt yakilarak, 6nceden hava girisi ve gikisi kapatilimis olan
kurutma odasina konulmaktadir. Burada 3 saat bekletildikten sonra kurutma
odasinin kapisi, hava girisi ve gikisi agilarak kiikirtdioksit gazi digari atilmaktadir.
Boylece kiikiirtlenmis ve kurutulmaya hazir hale gelmis olan kayisilarin, nem
kayiplarinin belirlenebilmesi igin, bir kismi kurutucu iginde ve bir kisim kayisi ise
disarida dogal sartlarda kurutulmak izere tartilarak kurutma islemine
gecilmistir.

Kurutma odasinda ve disarida kurumaya birakilan numune kayisilar her saat basi
0.0001 gram duyarli dijital terazi yardimiyla tartilarak elde edilen degerler kayit
edilmistir. Bu arada yine her saat basi gevre sicakligi, kollektor giris ve gikis
sicakliklari, kurutma odasi giris-gikis sicakhgi, kayist igi sicakliklari gok kanalli
0.1° C hassasiyetli Demir - Constantan dijital termometre ile belirlenmistir
(Tablo 2 ve Sekil 5). Havanin nem &lglimii igin dijital bir termohigrometreden
faydalaniimistir. Ayrica, debi tespiti icin egik manometreli orifismetre egzoza
takilarak, fan klapesinin her pozisyonu igin debi belirlenmistir. Bunlarin disinda
piranometre ile de saat basi anlik toplam giines radyasyonu tespit edilmistir.
Kurutucu odasi doner siitun devrinin tespiti igin 0.1 d/d ya duyarlikh dijital
tachometer kullanilmigtir. Déner siitun devir ayari otomobil cam silgi motoru
geriliminin bir reosta ile ayarlanmasiyla saglanmistir,

Tablo 2. Kollektér Girig-Cikis Sicakilikslar: ile Cevre Sicakligr ve Giines
Radyasyonunun Aldigi Degerler

Gevre Sicakhgi [° C] Kollektor Giris Kollektor Cikis Anlik Glines
Sicakhgi [° C] Sicakhgi[° C] Radyasyonu

[W/m?]




11 28.5 31.8 419 854

12 31.8 35.9 49.0 on

14 31.6 38.8 53.0 836

15 34.2 40.0 53.8 723

16 33.6 37.7 50.0 562
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Sekil 5. Kollektor Giris - Cikis Sicakliklar: ve Gines Radyasyonu

Deneylerde homojen bir kurumanin saglanmasi amaciyla, kurutucu igerisindeki

kayisi yerlestirilmis raflar dakikada 0.75, 1.50 ve 2.25 devir ile déndiirilmiis,
ayrica hava hizinin kayisilardaki kuruma etkilerini gérmek amaciyla 20 m3/h, 43
m3/h ve 65 m3/h debilerinde kurutucuya hava gonderilmigtir.

Kurutma islemine son verdikten sonra, taze ve kuru kayisi neminin belirlenmesi

igin numuneler tartilip, yaklasik 70° C sicaklikta sabit tutulan elektrikli firinda,
her yarim saatte bir tartilarak kiitlede degismenin olmadigi zamanda kuru kiitle
tayin edilmigtir. Kuru kitlenin ilk kiitleden gikartilmasiyla taze kayisidaki su
miktar: belirlenmektedir. Boylece elde edilen bu degerin kuru kiitleye




bélinmesiyle kuru bazda nem miktari, ilk kiitleye bélinmesiyle de yas bazda nem
miktar: tespit edilebilmektedir. Bu islemler taze ve kuru kayisilar igin yapilarak
taze ve kuru kayisilarin yas ve kuru bazdaki nemlilikleri bulunabilmektedir. Buna

gore kuru ve yas bazdaki nem orani ve kiitle orani; yas ("*) ve kuru (™*)
kiitlelerin dikkate alinmasiyla,

m=my +mk(1)

momg My

R
me me (2)
m
% phonem = 2
m (3)
M
Erifle Oran = —
i (4)

seklinde yazilabilmektedir. Burada (™) ilk kiitleyi (™?) ise 6lgme anindaki kiitleyi
gostermektedir.

ARASTIRMA SONUCLARI VE TARTISMA

Yapilan deneysel ¢alismalar sonucunda, kayisinin déner siitunlu silindirik
kurutucuda ve agikta dogal kurutma ile meydana gelen kiitle degisimleri zamana
bagl olarak grafiklere aktarilmigtir. Agikta kurutulan kayisilarin yas bazda nem
kurutucuda ise ayni nem oraninin yaklasik 2 giinde elde edildigi goriilmiistdir.
Sekillerden hava hizinin ve kurutucu odasi déner siitun devrinin kuruma hizina
olan etkileri goriilmektedir. Déner siitunun déndiirilmemesi durumunda, her bir
raftaki tepsiler arasindaki kuruma hizlarinda farkhliklar gozlenmistir. Sekil 5le
gore, hava giriginin hemen karsisindaki 1 nolllu tepsideki, kuruma hizi diger
bélgelere gore daha fazla olmaktadir. En kétii kurumanin ise 4 nolllu tepside
oldugu izlenmistir. Sekil 6 ve 7lden hava hizinin kurutma igin 6nemli bir
parametre oldugu anlasiimaktadir. Dogal konveksiyonla kurutmaya gore, zorlanmis
konveksiyonla kurutma hizi daha fazla olmakta ve hava debisinin artirilmasiyla da
kuruma siiresi azalmaktadir. Ayni sartlar altinda devir sayisinin artirilmasiyla da
kuruma hizinda % 5 ~ 10 arasinda bir artis oldugu grafiklerden goriilmektedir.
Ancak devir sayisinin artirilmasi donme sirasinda kayisilarin savrulmasi agisindan
sakincalar dogurdugundan déner siitunun devir sayisinin yiiksek olmamasi
gerekmektedir. Donmenin kurutma hizina etkisiyle birlikte, homojen kurumaya



etkisi biiylik olmakta ve raflardaki kayisilarin ayni diizeyde kurumasi
saglanmaktadir. Hava hizi kurutulan irinin yiizeyinde olusan buhar filminin
uzaklastirilmasina, nem transportunun hizlanmasina ve dolayistyla bu da buhar
filminin devamli olarak siiriiklenmesine neden olarak kuruma hizini artirici etki
yapmaktadir. Bdylece genisletilmis ylizeyli kollektér, déner silindirik kurutma
odasi ve uygun hava hizi ile kurutma siiresi agtkta kurutmaya gore yariya
indirilmekte ve ayrica istenilen homojen kuruma saglanmaktadir.

Sekil 5 (5) nolllu Raftaki Tepsilerin Zamana Bagli Kiitle Degisimi (Devir = 0.00
d/d, Debi = 43 m°/h)
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Sekil 6. (5) nolllu Raftaki Tepsilerin Zamana Bagl Olarak Kiitle Degisimi (Devir
0.75 d/d)
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Sekil 7. (5) nolllu Raftaki Tepsilerin Zamana Bagl Olarak Kiitle Degisimi (Devir
2.25 d/d)

Sonuglar

Gelistirilen konveksiyon etkili genigletilmis yiizeyli kollektor ve Déner Siitunlu
Silindirik Kurutma (DSSK) yardimiyla, dis hava sartlar: degistirilmekte ve kontrol
altina alinabilmektedir. Boylece kurutucudaki kayisilarin istenen kalite ve
planlanan kurutma ortaminda kurutulmalar: saglanabilmektedir.

Dizayn edilen sistem ile kayisilarin kuruma siiresi dogal kurutmaya gore yaklagik
%50 azalmakta, hijyenik ve homojen bir kuruma elde edilmektedir. Ayrica raflar
arasi kuruma seyrinin ve homojenliginin kabul edilir paralellikte oldugu
gorilmigtir. DSSK ile kayisilar yagmur ve toz gibi her tiirli istenmeyen
atiklardan korunmus ve dogal kurutmaya gore renk ve goriiniimiin daha iyi oldugu
sonuglar alinmigtir.

Giines enerjisi destekli Doner Siitunlu Silindirik Kurutucunun (DSSK) ucuz ve
kullanigh olmasi, kurutma igin genis alanlara ihtiyag duyulmamasi, gerektiginde
sistemin ek bir isiticiyla takviye edilmesi ve degisik gida maddelerinin
kurutulmasina uygun olmasi sisteme ayri bir avantaj saglamaktadir. Ayrica
mevcut kurutma odasinda hem kiikiirtlemenin ve hem de kurutmanin yapilmasi,
kurutma agisindan biiyiik avantajlar saglamakta sistemin yatirim maliyeti ve
isletme masraflari dismektedir. Boylece gelistirilen sistemle, kurutulan



kayisilarin dis pazar standartlarina uygunlugunun saglanmasi ile kuru kayisi
sektorinin dig pazardaki rekabet sansi artacaktir.
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