MEVCUT GIDA TESISLERINDE COVIiD 19 PANDEMIi TEDBIiRLERI
1) ET KOMBINALARI VE SOGUK ODALAR

Bu yaym Saghk Bakanligi Pandemi Bilim Kurulu ve Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig
tavsiyelerine ilave olarak uygulanacaktir.

Mevcut yapilar pandemi sartlar1 diistiniilerek tasarlanmamis ve buna uygun mekanik tesisatlar ile
donatilmamuistir. Bu nedenle bu binalarin pandemi doneminde mevcut halleriyle kullanimi da ¢esitli
riskler tagimaktadir.

CALISMAMIZ ilgili meslek kuruluslarinin, uzmanlarin, bilim insanlarinin uyarilarina ragmen
kullanima agilan bu mekanlarda bulas riskini en aza indirme hedefine yoneliktir.

A) AMAC

Mevcut Mezbaha, Et Kombinalari ile Et Soguk Depolarinda yer alan kapali alanlarin mekanik
tesisat, hijyenik kullanim ve bakim kurallar1 agisindan pandemi senaryolarin olusturulmasi,
pandemi siirecinde calisma sekli ve en iyi performansi gosterebilmesi i¢in gerekli degisikliklerin
onerilmesidir.

B) TESISLERDE PANDEMI YONETIM PLANI

Mevcut Mezbaha ve Et Kombinalari ile Et Soguk dDpolarinda yapilarin biiyiikliigiine ve gilinliik
kesim kapasitesi ve caligan sayisina bagli olarak, yeterli iiye sayis1 Iklimlendirme Teknik
Kurulu’nun isletme ve bakim komisyonu tarafindan detaylandiracagi sekilde bir pandemi kurulu
olusturulur. Pandemi kurulunun bagkani tesisin igletilmesinden ve yonetilmesinden sorumlu olan en
yetkili kisidir.

Tesisin pandemi stlirecinde mutlaka uygulanmasi gereken bir pandemi yonetim plani olmalidir. Bu
planda degisik senaryolar ve pandemi gelisimine bagli olarak degistirilebilecek alternatifler de
yeterli diizey ve cesitlilikte bulunmalidir. Planin ana amaci virlis yayilimi ve bulagini en az diizeye
stirdiiriilebilir bi¢imde indirmek ve gerekli kosullarin olusmasini saglamak olmalidir. Pandemi
yonetim plani bina isletme planina ek olarak isletme ve Bakim Komisyonu kurallar1 dogrultusunda,
isyeri hekimi, veteriner hekim, A veya B smifi Is Giivenligi Uzmanlarmm katilimiyla
dizenlenmelidir.

Kurulda mutlaka pandemi teknik senaryosunun yirdtilmesini takip etmek tzere fiili olarak gorev
yapan Makina ve Elektrik miihendisleri, veteriner hekim, isyeri hekimi ve Is Giivenligi Uzmani
bulunmalidir.

Senaryonun igletilmesi ile yiikiimlii olan gorevliler yapilan isleri giinliik olarak raporlamali ve kayit
altina almalidir.

C) MEVCUT MEZBAHA, ET KOMBINALARI VE ET SOGUK
DEPOLARINDA BULUNAN CiHAZ VE SISTEMLERE AIT ONLEMLER

C1-GENEL KURALLAR
1. Tesis mutlaka GGBS(Gida Giivenlik Bilgi Sistemi)’ne kayitl olmalidir.
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2. “Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Yénetmeligi’nin uygulanmasi saglanmalidir.
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HACCP13001 e gore “Gida Gilivenligi Yonetim Sistemi Belgesi” olmasi tavsiye edilir.

Kesimhane biiyiikbas ve kiigiikbas hayvanlar i¢in ayri ayr1 olmalidir. Eger ayni bina iginde

olacaksa da Biiylikbas Kesimhane ve Kiigiikbas Kesimhane boliimleri ayr1 ayr1 olmalidir.

Yerde kesim yapilmamalidir. Bas govdeden ayrildiktan sonra siirekli ilerleyen havai bir ray

hatt1 tesis edilmis olmalidir. Havai hattin sok muhafaza odalar1 hari¢ olmak tizere diger soguk

odalar ile uygun baglantilar1 saglanmalidir.

Tesiste yer alan tim hava perdeleri kapali konumda tutulmalidur.

Kapali alanlara personel, mal girisi vb. yapilan tiim giris kapilarinda hijyenik paspaslar

olmalidur.

Tesise giris ve boliimler aras1 gegis noktalarindaki kapilarin miimkiinse el degmeden otomatik

acilir kapanir olmasi saglanmalidir.

Tesis yerleskesine giriste personel tanima amaci ile kurulan parmak okuma sistemi varsa

tamamen iptal edilmeli, temassiz kimlik okuma sistemi, QR kod vb. yontemlerle gecis sistemi

kullanilmaldar.

Kesimhane personel giris kapisi ile diger mahallerden ayrilmis olmalidir. Personel giris kapilari

kart okumali hermetik kapilarla degistirilmeli ve yetkilendirilmis personel disinda kisilerin

girisleri engellenmelidir.

Tesisin girisinden itibaren her bagimsiz boliim girislerinin uygun noktalarinda ve uygun sayida

viriise karsi1 alkol bazl ve el temassiz dezenfektan dagiticilar1 bulundurulmalidir.

Kesimhane girisinde iginde giyinme alanlari, personel dus-wc alanlari olan asepsi alani

olusturulmalidir.

Personel {iniformalar1 ve ayakkabi/terlikler giinliik olarak minimum 60°C sicak suda

temizlenmeli ve paketlenmis olarak asepsi girisinde teslim edilmelidir.

Yetkili personel giris kapisindan gegtikten sonra kesimhaneye gecis yapmalidir. Kesimhane

kapisinda hijyenik turnikeler yerlestirilmis olmalidir. Hijyenik turnikede el yikama sistemi, el

dezenfekte sistemi olmali, s1ivi dezenfektanli hijyenik paspas olmali yan ve yatay ¢izme yikama

sistemi yerlestirilmis olmalidir. Hijyenik bariyerde temiz su girisi, pis su ¢ikisi ve kimyasalli su

cikisi baglantilar1 yapilmali, bariyerin etkinligi siirekli bicimde saglanmali ve denetlenmelidir.

Pandemi doneminde kesimhaneye personel disinda girisler yasaklanmalidir. Bakim ve onarim

amagh giriglerde, ilgili birime Onceden bagvurarak izin alinmalidir. Zorunlu goriisme

gerektiginde (yiiklenici, tedarik¢i vb.) Once ziyaretginin atesi 6lglilmeli, maske takilmali, galos

kullanilmali ve hijyen i¢in dezenfektan saglandiktan sonra misafir kabul odasinda goriisme

yapilmalidir.

Misafirler icin kullanilan ge¢is kartlari, yeni ziyaret¢iye verilmeden once dezenfekte edilmeli

ya da tek kullanimlik kartlara ge¢ilmelidir. Bina girisinde diizenlenecek ziyaret¢i kabul odalari

Iyi ve stirekli havalandirilan odalar olmali ve asagidaki sartlar1 saglamalidir:

a) Resirkiile i¢ hava ile ¢alisan cihazlar (split klima, Fan coil, VRV-VRF vb.) varsa kapali
konumda tutulmalidir.

b) Merkezi klima veya havalandirmaya bagli ise % 100 taze havayla beslenmelidir.

c) Eger bu iki uygulama yoksa;

c.1- Mahal tipi hava temizleme cihazlar1 kullanilabilir.

Kullanilacak cihaz mahal havasmi 5 degisim/saat filtreleyen kapasitede
secilmelidir.

Ziyaretci gelmeden 1 saat once cihaz calistirilmali ziyaretci ayrildiktan sonra da
1saat boyunca calistirilmaya devam edilmelidir.

c.2- Iklim kosullarma gére asagidaki sekillerde dogal havalandirma yapilmalidir;

c.2.1- Disa acilan pencere varsa; pencere ve kapi agik olarak siirekli dogal
havalandirma yapilmalidir. Ziyaret¢i gelmeden 1 saat énce pencereler
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acilmali ve ziyaret¢i ayrildiktan sonra da 1 saat boyunca acgik
tutulmalidir

€.2.2- Agilabilir pencere yoksa; havalandirma yonergeleri uygulanmali veya
icortami 5 degisim/saat havalandirmaya yetecek sayida pencere agilir
hale getirilmelidir. Acilabilir alan ihtiyaci 1 m/s hava hizina gore
hesaplanmalidir.

Her ziyaretten sonra da mutlaka dezenfeksiyon islemi ve havalandirma yapilmalidir.

Tesis ve eklentilerinde, yiiklenici, tedarik¢i vb. ziyaretgilerin iiretim alanina girmesi
gerektiginde Is Giivenligi 6nlemleri kapsaminda eger yaninda getirmedi ise {iretim sahasina
giris i¢cin kendisine verilmesi zorunlu olan Kisisel Koruyucu Ekipmanlar (KKE) her
kullanimdan sonra dezenfekte edilmelidir.

Gida tesisine hizmet veren mal veya hizmet tedarikgileri, ylikleniciler, dis servis ve hizmet
sunucular1 pandemi doénemi ile ilgili tesisin almis oldugu giivenlik Onlemleri hakkinda
bilgilendirilmeli ve bu glvenlik 6nlemlerini takip edip uymalar1 saglanmalidir.

Pandemi yonetim kurulu tarafindan olusturulan temizlik plan1 ve periyotlar1 gorevlilerce
kontrol edilmeli ve kayit altina alinmalidir.

Personel ise gelirken 6zel araci ile veya servis araci ile gelmelidir. Servis araclarinda
Iklimlendirme Teknik Kurulu tarafindan hazirlanan “Karayolu Toplu Tasima Araglarinda
Pandemi Tedbirleri’” metni dogrultusunda 6nlemler alinmalidir. Personelin saglikli ve hijyen
kosullarina uygun olarak taginmasi saglanmalidir.

Calisilacak alanlarin mahal sartlarina gore kisisel korunma ekipmanlar1 ve 6zel kiyafet
diizenlemesi Is Giicenligi Uzmani ile birlikte diizenlenmis olmalidar.

Kesimhane ve kavurma, pisirme alanlarindaki imalat programi da g6z Oniine alinarak
mimkiinse vardiyali sisteme gecis yapilarak calisiimasi saglanmali ve insan yogunlugu
minimum seviyede tutulacak tedbirler alinmalidir.

Tesiste ¢alisanlarin mola saatlerinde bir araya geldikleri alanlar veya sigara icme alan1 gibi
toplu olarak bir arada bulunan alanlarin agik havada tesis edilmesine dikkat edilmelidir. Dig
mekana agilabilen pencereli kapali mekanlarda ise 10 m?’ye 1 kisi olacak sekilde tedbir
alinmalidir. Mola saatleri de ¢alisma saatlerine bagli olarak kademeli olarak dizenlenmeli ve
bir zaman c¢izelgesi olusturulmalidir.

Uretim alaninda ¢alisanlarin kullandiklar1 bireysel esyalarin kullanimina dzen gosterilmeli, tek
kullanimlik olmayan bireysel esyalar her kullanimdan sonra dezenfekte edilmeli veya 60°C
sicakliginda yikanmalidir.

Tesis c¢alisanlarima hijyen ve sosyal mesafe koruma egitimi verilmelidir. Tesisin goriiniir
noktalarinda Maske-Mesafe-Hijyen kurallari ile ilgili uyarici tabelalar yerlestirilmis olmalidir.
Tesis yonetimi ¢alisanlarini ¢alisma sekillerine gore kategorize ederek, online calisma imkani
olan idari personelleri i¢in pandemi doneminde donilisiimlii olarak ise gelis-gidis imkani
saglamali, minimum personel sayisi ile iiretim programini bozmayacak 6nlemler alinmalidir.
Kesimhanede et ve et drlnleri ile ilgili tim bolimlerde termometre veya termal kamera
bulundurulmalidir. Mahal sicakliklar1 ve nem siirekli olarak kontrol altinda olmalidir, sinir
degerlerin agilmamasi i¢in 6nlem alinmali, mekanik tesisat otomasyon sistemleri kurulmalidir.
Kesimhanede yer ve duvar temizlikleri i¢in sicak su lireten ya da sicak su ile beslenen merkezi
tazyikli kopiik, sicak su ve soguk su hatlar1 olan yikama sistemleri kurulmalidir. Kesimhane
icerisindeki boliimlerde 30 metre araliklarla, i¢inde kopiiklii su, sicak su ve soguk su igin 6zel
baglant1 noktalar1 bulunan temizlik panelleri olusturulmalidir. Temizlik personeli bu baglanti
panellerinden hortumunu baglayarak yer ve duvar temizliklerini yapabilmelidir. Mahal
temizligi i¢in pandemi yonetim kurulunun planladigi sekilde ve zamanda duvar ve yer temizligi
yapilmalidir. Biiyiik tesislerde kimsenin olmadigi zamanlarda temizlik vardiyasi olusturulmali
veya tim personel dagildiktan sonra temizlik iscilerinin sistemi temizleyerek birakmasi
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saglanmalidir. Alanlarin 6zelliklerine ve ¢alisma diizenlerine uygun temizlik plani yapilmis
olmalidir

Temizlik personeli su sizdirmaz ¢izme, su sizdirmaz tulum ve ¢alistig1 boliim sartlarina uygun
yliz maskesi kullanmalidir.

Bazi iglemlerin yapilmasi esnasinda calisanlar arasinda fiziksel mesafe saglanamiyorsa bu
calisanlar N95 veya daha iistii standartta maske kullanmalidir.

Ayni iiriine dokunarak yapilan ¢aligmalar var ise ¢alisanlar mutlaka eldiven takmalidir.

KLiMA SANTRALLERI
C2.1- TAZE HAVALI KLIMA SANTRALLERI

Taze hava santralleri % 100 taze hava ile ¢alistirilmaya devam edilecektir. Eger bu santralde 1s1
geri kazanim iinitesi var ise asagida C2.4 maddesinde yer alan yonergeler takip edilmelidir.

% 100 taze havali klima santralinde debi artirimi ihtiyaci s6z konusu ise fan debisi artirilacaktir
(fan kayis kasnak sisteminde gerekli diizenleme yapilarak veya frekans artirilarak vb.).

Bu durumda 1sitma ve sogutmada kapasite kontrolii yapilmali ve gerekli tedbirler alinmalidir.

VAV ile kontrol edilen mahallerde CO2 sensdrli devre disi birakilarak debi azalmasi
engellenmelidir.

C2.2- KARISIM HAVALI KLIMA SANTRALLERI

Karisim Havali Klima Santralleri % 100 taze havali olarak c¢alistirilmalidir. Ortamdan emis
yapilan egzoz havasinin taze havaya karigsmasi engellenmelidir. Doniis havasinin karigim
hiicresine olan baglantisindan 6nce gaz sizdirmaz (gas tight shut-off) damperler tavsiye edilir.

Tam taze hava kullanimina gegilmesi nedeniyle taze hava alig, egzoz atis agizlar1 ve baglant1
kanallar1 boyutlar1 kontrol edilerek diizenlenecektir. Taze hava alig agizina pandemi durumunda
tam, normal zamanlarda ihtiyaca gore acilmak iizere yeni kapasiteye uygun motorlu damperler
konulmalidir.

Eger taze hava alis, egzoz atis agizlar1 ve baglant1 kanallar1 tadilatlarin yapilmasi ile serpantin
kapasiteleri zorluyorsa, kullanma sartlart kontrol edilerek debinin diisiiriilmesi ama mutlaka
karisim kismu iptal edilerek % 100 taze hava ile calistirilmasi degerlendirmelidir.

Bu alanlar i¢in pandemi mahal sartlarina gore iifleme sicakligi tayin edilecektir. Cikan hesaplar
dogrultusunda 1sitma sogutma bataryalari, nemlendirici kapasiteleri, boru ve vana kesitlerinin
uygunlugu kontrol edilecek ve gerekli 6nlemler alinacaktir.

C2.3 - CATI TiPi PAKET KLiMA CIHAZLARI (ROOFTOP)

Cat1 tipi paket klima cihazlar1 % 100 taze havayla ¢alistirilacaktir. Eger bu cihazlarda 1s1 geri
kazanim iinitesi var ise asagida C2.4 maddesinde yer alan yonergeler takip edilecektir.

C2.4-KLiIMA SANTRALLERi VEYA GENEL AMACLI OLARAK KULLANILAN ISI
GERI KAZANIM UNITELERI

a) Tamburlu Tip Is1 Geri Kazamim Uniteleri:

Geri doniis havasi tizerinde bulunan viriislerin, tamburun ¢alismasi sirasinda egzoz ve taze hava
ayn1 yiizeylerden gegctigi i¢in taze havaya karigsma riski nedeniyle kullanilmamalidir. Bu 6nlem



pandemi siireci i¢indir, pandemi sonrasinda initelerin daha onceki sekilde kullanilmasina
devam edilebilir.

b) Plakah Tip Is1 Geri kazanim Uniteleri:

S1zint1 riski ¢ok diisiiktiir. S1zint1 kontrolii yapilmali ona gore kullanimina karar verilmelidir.
c) Bataryah Tip Is1 Geri kazanim Unitesi:

Havanin karigma riski olmadigindan kullanilabilirler.

Kullanilmayan 1s1 geri kazanim {initelerinin baglantilar1 taze havaya karisim olmayacak sekilde
sizdirmaz hale getirilmelidir.

C2.5- KLIMA SANTRALLERININ DUZENLENMESIi-Genel Kurallar

1. Klima santrali egzoz atis panjuru ile taze hava emis panjuru arasinda en az 10 m. mesafe
olmali ve/veya temiz ve kirli hava karigma riski olmayacak sekilde diizenlenmelidir. Taze
hava emis kanali ve taze hava panjuru gerekiyorsa % 100 taze hava ile ¢alisabilecek sekilde
revize edilmelidir. Taze hava alis ve egzoz atislart insanlarin yilirime ve bulunma
ortamlarinda uzaklastirilmali ve miimkiinse farkli cephelerden olmalidir. Bu sartin
saglanamamasi durumunda egzoz atis agzinda HEPA filtre ve/veya UV-C uygulanmalidir.

2. Aymn sekilde taze hava emis agzi riskli ise taze hava girisinde HEPA filtre ve/veya UV-C
uygulanmalidir.

3. Mevcut klima santral kapasitesi kontrol edilmeli, taze hava miktar1 ve egzoz havasi
miktarmi artirma kosullar1 irdelenmelidir. I¢ mekanlara daha fazla taze hava verme ve
egzoz debilerini arttirma sartlar1 zorlanmalidir.

4, Isitma ve sogutmada kapasite diisiisiinii engellemek icin gerekli tedbirler alinmalidir.
Mevcut Mezbaha, Et Kombinalari ile Et Soguk Depolarinda pandemi senaryolari
olusturulurken Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi tarafindan belirlenen yonergelere
uygun olarak ortak kullanim alanlarindaki kullanict sayis1 ve kullanim kosullar1 yeniden
dizenlenmelidir.

5. Egzoz hava kanali ve panjurlarinda gerekli onlemler alinmali ve gerekli revizyonlar
yapilmaldir.

C3) DiGER CiHAZ VE SISTEMLERE AiT ONLEMLER
C3.1- GENEL VE ORTAK HUSUSLAR

1.

Mevcut Mezbaha, Et Kombinalari ile Et Soguk Depolarinda bulunan Fan-coil, VRV-VREF, Is1
Pompasi, Split Klima i¢ {initeleri vb. gibi i¢ hava sirkiilasyonu yapan cihazlar asagidaki
tedbirler alinarak ¢alhistirllacaktir.

Mevcut cihaz ve sistemlerde:

a) HEPA Filtre kullanilarak, hava sirkiilasyon yonleri kontrol edilerek, bulas riski minimum
seviyede tutulacak sekilde bu cihazlar kullanilabilir. HEPA filtre kullanilmasi durumunda
fan basinci kontrol edilmeli ve gerekli 6nlemler alinmalidir. Ayrica giiriiltii seviyesi giiriilti
yonetmeligi sartlarini saglamalidir.

b) Sistemlerde UV-C lambalar asagidaki kosullarin tamami saglanarak kullanilabilir;

» Ulusal ve uluslararasi standartlara uygun olmalidir.

= Insan sagligia zarar vermeyecek sekilde tedbirler almmis olmalidir.

» Viriisleri yok edecek sekilde gerekli siire ve siddette uygulanmalidir.

= Kullanilacak lambalarin 1g1n1im maruziyet siddeti ve maruziyet siiresi konusunda yapilan
bilimsel ¢alismalarin takibi sonrasi belgelenmis olmalidir.
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UV-C lambalarin kullanimi halinde;

= Uretici firmanm &nerdigi lamba etkin kullanim omrii icin takip prosediirii
olusturulmalidir.

= Lamba 6mru zaman saati ile izlenmeli, etkinlik siiresi dolanlar degistirilmeli ve atik
prosediiriine uygun olarak uzaklastirilmalidir.

C) Mahal tipi hava temizleme cihazlar1 ulusal ve uluslararasi standartlara uygun olmak ve
virtisleri yok edecek sekilde hava hizlar1 uygulanmak kosulu ile hava sirkiilasyon yonleri
kontrol edilerek bulas riskini minimum seviyede tutacak sekilde kullanilabilir. Mekan
havasinin saatteki degisimi miktarlar1 proje literatiirlerindeki degerlere gore
belirlenmelidir.

d) Doniis i¢ havasiyla ¢alisan cihazlarin; santraldan gelen sartlandirilmis % 100 taze hava ile
veya disaridan alinan sartlandirilmamis % 100 taze hava ile ¢alistirilmasina izin verilebilir.
Bu uygulamalarda mahal i¢ havasini almayacak sekilde diizenleme yapilmis ve gerekli tim
onlemler alinmis olmalidir.

e) Su akiskanli sistemlerde kis sezonunda cihazlarin kapatilmasi durumunda tesisatin
donmasina kars1 gerekli onlemler alinmalidir.

Bu binalarda bulunan Fan-coil, VRV-VREF, Is1 Pompasi, Split klima gibi i¢ hava sirktlasyonu

yapan cihazlar yukarida C3.2 maddesinde Dbelirtilen sartlar1 saglamiyorsa

kullanilmamahdir.

Iceride ¢alisan bulunmayan (Server odasi, UPS odalar1 vb.) mekanlardaki i¢ {initeler

calistirilmaya devam edilebilir.

Havalandirma tesisatlarinda miimkiin oldugunca hava tlirbiilansinin az olacagi ¢oziimlere

gidilmelidir. Miimkiin ise iistten {ifleme, yer seviyesine yakin yerlerden emis yapilmasi hava

tiirblilansin1 6nleyecektir.

Santrallerde yapilan degisikliklere bagli olarak 1sitma sogutma sistemlerinin ve pompa

sistemlerinin  pandemi senaryosu dahilinde vyeterliligi kontrol edilmelidir. Yetersizlik

durumunda gerekli 6nlemler alinmalidir.

Klima cihazi1 bulunmayan mekanlarda hiz anahtarli, gerekiyorsa % 100 taze hava alinacak ve

% 100 bagimsiz egzoz yapilacak sekilde; CO2 sensorlii, ¢ift fan sistemi ile cebri havalandirma

yapilmalidir. Taze hava girisine kis i¢in kanalli tip fan ve elektrikli 1sitic1 tavsiye edilir.

Tuvalet aspiratorleri 7/24 kesintisiz ¢alistirilmalidir. Tuvaletlere miimkiin oldugunca egzoz

havasinin % 80’1 kadar taze hava verilerek mutlaka negatif basing saglanmalidir. Tuvalet

egzozlarinda ortak baca kullanimlarinda geri doniis havasini almayacak geri doniis klapeleri
kullanilmalidir. Egzoz atiglar1 kesinlikle taze hava emisine karismamali, tercihen tuvalet
saftlarinda dikey atigli fanlar kullanilmalidir.

Tuvaletlerde el temasini onlemek i¢in lavabo bataryalari, pisuar musluklari, sivi sabunluklar el

degmeden (fotoselli, dizden, ayakla kumandali olarak) c¢alisacak sekilde olmalidir. Kapilar el

degmeden acgilacak sekilde calismalidir. Hava ile ¢alisan el kurutma sistemleri kapatilmali ve
kagit havlular kullanilmalidir. Klozetlerde tek kullanimlik klozet ortiileri kullanilmalidir

(miimkiinse el degmeden otomatik degisen tipler). Tuvalet kabinlerine mutlaka dezenfektan ve

tuvalet kagidi konulmali ve sik sik kontrol edilerek siirekli bulunmasi saglanmalidir.

Tuvaletlerde, sifonu ¢ekmeden Once klozet kapaklari kapatilmalidir. Klozet kapagi

kapatilmadan sifonun c¢aligmayacagi bir diizenek yapilmasi tavsiye edilir. Toplu kullanim

alanlarina bu konuda kullanim talimatlar1 asilmalidir.

Alaturka tuvaletlerde hijyen anlaminda 6zel tedbirler alinmali veya klozetlerle degistirilmeli,

bunlar yapilamiyorsa kullanima kapatilmalidir. Temizlik takibi igin gorevli belirlenmeli, takip

kartlar1 diizenlenerek islemler kayit altina alinmalidir.

Yer sifonlarma siirekli su ilave edilmeli, siizgeclerin kuru kalmas: engellenmelidir. Islemin

diizenli yapilmasi takibi icin gorevli belirlenmeli, takip kartlar1 diizenlenerek islemler kayit

altina alinmalidir.



13.

14.

15.

16.

17.

Abdest alma mahallerin en biiyiik risk tasiyan alanlar olmasi ve insan sirkiilasyonunun fazla
olmasi1 nedeniyle; abdest alma bdliimleri sosyal mesafeye uygun olarak paravanlarla ayrilmali,
fotoselli bataryalar kullanilmali ve kullanilan suyun baska kisilere bulasmasiyla ilgili gerekli
tiim tedbirler alinmali aksi halde pandemi siiresince kapali tutulmalidir. Abdest alma suyunda
lejyoner hastalig1 riskine karsi mutlaka gerekli 6nlemleri alinmalidir. Havalandirma ve klima
kosullar1 genel mekanlarla ayni olmalidir.

Mescitler 4 m?’de 1 kisi olacak sekilde tek kullanimlik seccade vb. kisisel ibadet malzemeleri
ile kullanilmalidir. Aksi durumda zeminlerin hali olmasi ve el, ayak, yiiz v.b. temaslarin yiiksek
riski nedeniyle mescitler kullanilmamalidir. Saatte en az 5 de§isim esasina gore havalandirma
yapilmasi saglanmalidir.

Pandemi siirecinde uzun siire kapali olan ve ara verilerek degisik zamanlarda c¢alistirilan
sistemlerde olas1 diger bakteri ve mantar risklerine dikkat ¢cekilmelidir. Su depolari, sogutma
kuleleri, rezervuar gibi alanlarda uygun onlemler alinmali, tesisat temizliklerinin yapilmasi
onerilmelidir.

Tesisde agik otopark alan1 yeterli ise kapali otoparklara ara¢ alinmamalidir. Agik otopark alani
yeterli degilse ve kapali otopark kullanilacak ise ara¢ girisine sartnamesine uygun olarak arag
dezenfeksiyon havuzu tesis edilmelidir. Kapali otoparkta egzoz aspiratorleri surekli
calistirilmalidir.

Otoparklara verilen i¢ mahal egzoz ¢ikislar1 var ise bu atis hatlar1 dis ortama kadar tasinmalidir.

C3.2- IDARI BiRIMLER-OFIiSLER:

1.

2.

10.

11.
12.

Ofis alanlarinda ayn1 anda calisan sayisi en fazla 10 m?’de 1 kisi ile sinirlandirilmalidir. Kisiye

ozel ofislerde bu kuralin uygulanmasi zorunlu degildir.

Fiziki mesafeye uygun olarak oturma alanlari, mobilyalar ve calisma alanlar1 yeniden

dizenlenmelidir.

Ortak masa kullanim1 veya karsilikli oturma diizeni varsa, masalarin {izeri 100 cm

yliksekliginde bolme ile ayrilmalidir.

Tek kisilik bireysel kullanim olan ofis hacimlerinde fan coil, VRV -VRF/Is1 pompasi vb. i¢ linite

cihazlar1 dezenfeksiyon islemi yapilarak ¢alistirilabilir. Dezenfeksiyon islemi isletme ve bakim

komisyonu tarafindan belirlenecegi sekilde yapilmalidir.

Ofis kullanicist disinda temizlik, servisi vb. kisilerin odaya girmesi durumunda dezenfeksiyon

islemi mutlaka yeniden yapilmalidir.

Oda igerisinde dosemede hali kaplama var ise kolay temizlenebilir ve silinebilir parke/seramik

vb. malzemelerle degistirilmesi onerilir.

Acik ofislerde fan coil, VRV-VRF/Is1 pompasi vb. i¢ iinite cihazlarmin kullanim kosullar1 C3.2

maddesinde belirtildigi sekildedir.

Iklim kosullarma gore;

a) Disa agilan pencere varsa; pencere ve kap1 agik olarak dogal havalandirma yapilmalidir.

b) Agcilabilir pencere yoksa; havalandirma yonergeleri uygulanmali veya mahal i¢ ortami 5
degisim/saat havalandirmaya yetecek sayida pencere acilir hale getirilmelidir. Agilabilir alan
ithtiyaci 1 m/s hava hizina gére hesaplanmalidir.

Toplantilar internet ortaminda yapilmali ya da en fazla 4 m*’ye 1 kisi ile sinirlandirilmalidir.

Toplant1 odasi girisine goriiniir sekilde maksimum kisi sayisi yazan levhalar asilmalidir.

Birden fazla kisinin kullandig1 ofis alanlarinda ayakli, masa iistii, tavan, duvar tipi vantilatorler

kullanilmamalidir.

Eger kullaniliyorsa konvektor fanlar1 kapatiimalidir.

Ozel ofis alanlar1 i¢in notlar:

a) Ozel ofis alanlar1 bireysel kullanim amagli oldugu icin fan coil-VRV-VRF/Is1 pompas1 vb.
i¢ linite cihazlar1 ¢alistirilabilir.



b) Ozel ofis kullanicist disinda bir kisinin gelmesi durumunda ig {inite cihazi durdurulmali ya
da B.2 maddesinin ikinci. paragrafinda tanimlanan Onlemler alinmak sartiyla
calistirtlmalidir. Cihazin durdurulmasi durumunda mahal havasi en az 5 degisim olacak
sekilde havalandirma yapildiktan sonra yeniden ¢aligtiriimalidir.

c) Ziyaretgi 6zel ofiste kabul edilecek ise;

e Mahal tipi hava temizleme cihazi kullanilmasi durumunda oda havasini 5 degisim/saat
filtreleyen kapasitede segilerek siirekli calistirilacaktir. Ziyaretgi gelmeden 1 saat 6nce
cihaz calistirilmali ziyaretei ayrildiktan sonra da 1 saat boyunca calistirilmaya devam
edilmelidir.

e Pencereler aciliyorsa ziyaret¢i gelmeden 1 saat dnce pencereler acilmali ve ziyaretci
ayrildiktan sonra da 1 saat boyunca agik tutulmalidir.

C3.3- PERSONEL YEMEKHANELERI

o~

10.
11.
12.

13.

Giriste otomatik sensorlii veya pedalli tip el dezenfektan makinalari bulundurulmalidir.
Yemekhanede tiim hijyen kurallar1 gozetilerek ve yemege ¢ikis saatleri planlanarak hizmet
verilmeli, meniiler salgin doneminde bagisiklik sistemini giiclendirecek sekilde
dizenlenmelidir.

Yemek alimi ve yenmesi sirasinda 6zellikle fiziki mesafe kurallarina uyulmasi saglanmali ve
denetlenmelidir. Yemekhane ve kafeteryadaki masa ve sandalye aralar1 1,5 metre olacak sekilde
capraz oturma diizeni yapilmalidir. Yemek esnasinda kesinlikle konusulmamasi konusunda
uyarilar yapilmalidir.

Tum yemekhane ¢alisanlarinin istisnasiz onliik, bone, siperlik, maske ve eldiven kullanimi
saglanmalidir. Giin igerisinde yogunluk durumuna ve hizmet tiiriine gore eldiven ve maskeler
belirli araliklarla degistirilmelidir.

Her 6giin sonrasinda masa {lstleri ve yemek servis alanlarinin temizlik ve dezenfeksiyonu
saglanmalidir. Giin sonunda yemekhane ve kafeteryada Isletme ve Bakim Komisyonunun
hazirlamis oldugu yonergeye gore detayli temizlik ve dezenfeksiyon yapilmalidir.
Yemekhaneye giren tiim sebze ve meyveler uygun sistemlerle yikanmali, tiim paketli gidalarin
ambalajlar1 silinmelidir. Otomatik yikama sistemleri tavsiye edilir.

Su ve yemek numunesi kontrolleri diizenli olarak yapilmalidir.

Pandemi déneminde agik su servisi yapilmamalidir.

Tek kullanimlik ambalajlanmis ¢atal, kasik, bicak, pecete ve kiirdan kullanilmali, tuz ve
karabiber de tek kullanimlik kiiciik posetlerde dagitilmalidir.

Tepsiler her kullanimdan sonra steril edilmelidir.

Acik biife uygulamasi kaldirilmalidir.

Yemekhanelerde hava kalitesini artirmak i¢in asagidaki sistemlerden uygun olan1 secilmelidir.

12.1. Yemekhanelerde filtreli 1s1 geri kazanimli havalandirma cihazlar1 kullanilmasi 6nerilir.

12.2. % 100 taze hava alacak ve % 100 bagimsiz egzoz yapacak sekilde; CO2 sensorlii, hiz
anahtarli, ¢ift fan sistemi ile cebri havalandirma yapilabilir. Taze hava girigine kis icin G4
Filtre, kanall1 tip fan ve elektrikli 1sitici tavsiye edilir.

12.3. Yukaridakiler yapilamiyor ve diga agilan pencereler var ise yapilabilecek en yiiksek
oranda dogal havalandirma yapilmalidir

Bu alanlardaki 1slak mekanlar ve bebek bakim alanlari i¢in genel tuvaletlerde uyulmasi gereken
kurallar gecerlidir.

C3.4- MUTFAKLAR



11.

12.

13.

Egzoz aspiratorlerinin ¢aligmasi esnasinda, egzoz debisinin % 80’1 oraninda taze hava takviyesi
yapilmalidir. Egzoz aspiratorii ile taze hava aspiratorii es zamanl ¢alistirilacak sekilde 6nlem
alinmalidir.

Mahallerden ¢ekilen egzoz ile yakin bir yerden mutfak hava beslemesi yapiliyorsa egzoz hatti
mutfaktan ¢ikarilarak uygun sartlarda atmosfere atilmalidir.

Pisirme iinitelerinin davlumbaz sistemlerinde ¢ift cidarli davlumbazlar kullanilmas1 6nerilir.
Mutfak klima santrali ayr1 olarak planlanmis olmalidir. % 100 taze havali olarak c¢alisacak bu
klima santrali siirekli ¢alistirilmalidir.

Pisirme tinitelerinin lizerindeki davlumbazlar her giin kullanimi bittikten sonra ilgili bakanlik
pandemi yonergelerine gore dezenfekte edilmelidir.

Cihazlarin 6nlerinde paslanmaz celikten tavali ve sifonlu 1zgaralar olmalidir.

Sebze ve meyveler elle degil sebze yikama makinasi ile yikanmalidir.

Mutfak, personel giyinme alanlari—personel dus-tuvalet alanlari-depolar-mutfak ana giris
kapist ile diger mahallerden ayrilmis olmalidir. Bu alana giris kapilari kart okumali hermetik
kapilarla degistirilmeli ve yetkilendirilmis personel diginda kisilerin girisleri engellenmelidir.
Mutfak girisinde hijyenik paspas ollmalidir.

Servis alaninda eger yoksa garson el yikama alani olusturulmal1 ve diz kontrollii ya da ayaktan
kumandali fotoselli su ve sabun dagitici otomatiklerle donatilmis olmalidir.

Uriinlerin hazirlanmas1 ve servisi esnasinda kullanilan malzemelerin bulasiklari, mutlaka
bulagik makinasinda minimum 60°C’de yikanmalidir.

Mutfak personel iiniformalar1 ve ayakkabi/terlikler gilinliik olarak minimum 60°C sicak suda
temizlenmelidir.

Soyunma kabinlerinde ¢ift varlik sensorliit UV-C lambalarla 6nlem alinmalidir.

C3.5- CAMASIRHANELER

1.

2.

P 2 © 0~
ReL®:

Camasirhane klima santrali ayr1 olarak planlanmis olmalidir. % 100 taze havali olarak ¢alisacak
bu klima santrali strekli galistiriimalidir.

Capraz kontaminasyon olmamasi i¢in kirli ve temiz alanlar mutlaka ayrilmis olmalidir. Kirli
giris ve temiz ¢ikis trafigi hijyen kurallarina gére diizenlenmelidir.

Kirli alanlarda, basma havuzlarinin iizerinden alinan davlumbazlarin bagh oldugu ayr bir
egzoz sistemi olmali ve egzoz atis agzina HEPA filtre+UV-C lamba konulmalidir. Egzoz atis
agzinin insan yiiriime alanlarina denk gelmemesi konusunda 6nlem alinmalidir.

Kirli alanlarin egzozlari ayr1 bir aspiratdrle planlanmamissa mutlaka back damperler
kullanilarak temiz alana hava kagis1 engellenmelidir.

Camasir kirli ayirma mahalleri negatif basingta olmalidir. Mutlaka egzozun % 80 i kadar taze
hava beslemesi yapilmis olmalidir.

Kirli tekstili makinaya ylikleme yapan personel uygun kiyafet, koruyucu maske ve eldiven ile
calismalidir. Kirli tekstil yerde birakilmamalidir. Yiikleme makine kapasitesi tizerinde
olmamalidir.

Temiz alan ise pozitif basingta tutulmalidir

Temiz alanda % 40-60 RH Onerilir.

Temiz ¢amasirlar hazir hale geldiginde paketlenmis olarak istiflenmelidir.

Hijyenik bariyerli tam otomatik ¢amasir makinalar1 onerilir.

Iklimlendirme Teknik Kurulu tarafindan yaymmlanan bakim ve isletme prosediirlerine
uyulmalidir.

C3.6- ASANSORLER

1.

Zorunlu olmadikca asansdre binilmeyip miimkiinse merdiven kullanilmalidir.



~

D)

Asansérlerde tasinan insan sayilari azaltilmahdir. 1 m®’ye 1 kisi olmak iizere kullanilmalidir.

Aile kullaniminda ise bu say1 iki katina ¢ikarilabilir.

Asansor kabini bekleme halindeyken gerekli ayarlamalar yapilarak kabin kapilarinin agik

olacak sekilde beklemesi saglanmalidir. Asansoriin bekledigi katta binanin dis havaya agilan

kapis1 veya penceresi varsa agik tutulmalidir. Bekleme halinde iken varlik sensorii ile ¢aligan

UV-C ile dezenfeksiyon yapiliyorsa kapilar kapali tutulmalidir.

Asansor kuyusu miimkiinse tistten havalandirilip miimkiin olan en alt kottan egzoz edilmelidir.

Kuyu boslugunun en alt kotuna denk gelen katinda dis havaya baglant1 yapilarak egzoz fani ile

atis yapilmalhdir.

Asansor kuyusunda kabinden geri kalan alan;

a) Kabin taban alanindan % 50 oraninda veya daha kii¢iikse ve asansor kuyusu dibinden taze
hava alinabiliyorsa kabin i¢i fanlara gerek kalmadan emme basma tulumba gibi ¢alisacak
kabinin yarattig1 etki ile kuyu siirekli taze hava ile beslenebilir. Kabin i¢inde alt ve tist
menfezlerin olmasi veya fan boslugunun olmasi bile yeterli olabilir.

b) Kabin taban alanindan % 50 veya daha fazlasi kadar biiyiikse iistten basilacak fanin basinci
asagiya iniste sikisan hava basincina gore daha fazla olmalidir.

Kabin i¢ine miimkiinse hava yukaridan basilip asagidan toplanmalidir.

Kabin taze hava faninin 6niine hepa filtre takilmasi onerilir.

Asansor kuyularinin bakim ve temizligi saglanmali, bakim periyodunda kuyu temizligi kayit

altma almmalidir. Islem sekli ve siireci Iklimlendirme Teknik Kurulu tarafindan yaymmlanan

bakim ve isletme prosediirlerine gore belirlenmelidir.

Kuyu diplerinde olusacak nem ve su birikintisi i¢in siizge¢ pis su pompasi vb. tesisatlar

olusturularak onlem alinmali ve zeminin kuru kalmasi saglanmalidir.

MEVCUT _MEZBAHA, ET KOMBINALARI _VE ET SOGUK

DEPOLARINDA BULUNAN MEKANLARA AIiT ONLEMLER

D1-KESIMHANE CALISMA ALANLARI VE ONLEMLER
D1.1- KANAMA ALANLARI

1.

Kanama boliimiinde kan ve yikama sularinin karismamasi i¢in ¢ift kapakli ¢ift cikish paslanmaz
celik 1zgaralar olusturulmalidir. Kanin pissu tesisatina karigmasma engel olunmalidir. Kan
hatlar1 ayr toplanarak paslanmaz celik kan tankina iletilmelidir. Kan tanki mutlaka yedekli
olmali ve kan tankinin tesis kapasitesine gore hangi araliklarda dolacag1 ve anlagmali olarak
gonderilecegi sistem (yem veya glibre fabrikalar1 gibi) ve glinliik uzaklagtirma islemleri takip
altinda olmalidur.

Kesimhaneye ait tiim pissu ¢ikislarinda (1zgara c¢ikislarinda, organ temizleme alanlar1 1zgara
cikislarinda, soguk oda 1zgara cikislarinda, mutfak 1zgara ¢ikislarinda, varsa kavurma ve
pisirme alanlarina ait 1zgara ¢ikislarinda) pissu ¢ek valfleri, hijyenik tip, elektrikli 1siticili ve
otomatik bosaltmali yag tutucular olusturulmali ve ¢alisma kontrolleri yapilarak kayit altina
alinmalidir. Boylece olasi, tikanma ve geri tepmelerin oniine gecilmelidir.

Kanama, temizleme alanlari i¢in basingli, sicak su lireten ya da sicak su ile beslenen merkezi
tazyikli yikama sistemlerinin panelleri bulunmalidir. Merkezi tazyikli yikama sisteminden
alian kopiik ve sicak su ile tesisin temizlik planinda belirlenen periyotlarla yerler, platformlar
ve duvarlar stirekli yikanarak temizlik yapilmali ve kayit altina alinmali, temizlik periyotlart
kontrol edilmelidir.

Bu alanda olusturulan ve personelin kullandig1 el yikama lavabolari, 6zel olarak tasarlanmis,
olmalidir. Diz ya da dirsek kumandali lavabo setleri seklinde olmasi onerilir. Veya normal
vitrifiye malzeme kullanilacaksa fotoselli musluklara sahip olmalidir.
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Calisma alaninda yer alan ortak temas yiizeyleri (kontrol paneli, el aleti vb.) i¢in kullanim
sartlari, kullanim siklig1, kullanici sayis1 vb. kriterlerine gore hijyen kurallar1 olusturulmali ve
uygulanmalidir.

Havalandirma ve iklimlendirme sistemi genellikle tiim kesimhaneye uygulanir. Kesimhane de
saatte en az 10 degisim olmak iizere ve tasarimci tarafindan belirlenecek oranda negatif
tutulmak kaydiyla iklimlendirme ve havalandirma yapilmalidir.

D1.2-iISLEME ALANLARI

1.

10.

Gerekiyorsa vardiya diizenlemesi yapilarak stirekli ilerleyen kesim hatlarindaki calisma
mesafeleri diizenlenmeli, iki personel arasinda olmasi gereken mesafe en az 1,5 metre olarak
ayarlanmalidir.

Capraz kontaminasyonu onlemek i¢in farkli islemlerin yapildigi kesim hatlar1 arasindaki
mesafeler fiziki mesafe kosullarina uygun olarak diizenlenmelidir.

Bu alanda ¢aligan personelin kullandig1 el yikama lavabolari, 6zel olarak tasarlanmisg, olmalidir.
Diz ya da dirsek kumandali lavabo setleri seklinde olmasi onerilir. Veya normal vitrifiye
malzeme kullanilacaksa fotoselli musluklara sahip olmalidir. Par¢alama platformlar1 giinde en
az iki defa dezenfekte edilmelidir. Ayni platformu ayni personelin kullanmasina dikkat
edilmelidir.

Bu alanda kullanilan tiim kesme ve parcalama aletleri, tezgahlar, tasima kaplari, tasiyici
konveyor sistemleri ve etle temasi olan tiim materyaller kolay temizlenebilir ve dezenfekte
edilebilir nitelikte olan 18/10 Cr Ni paslanmaz ¢elik materyalden yapilmis olmasi gerekir.
Kullanilan aletlerin sterilizasyonu i¢in minimum 82°C sicak su veya bu amagla kullanilan 6zel
elektrikli alet sterilizatorleri kullanilmalidir

Parcalama ve siyirma sonucu olusan atiklarin veya organ takimi-kelle bagirsak gibi {iriinlerin
atildig1 paslanmaz ¢elik sutlarinin giris agizlari ve ¢ikiglarinin temizligine dikkat edilmeli, bu
alanlarda biriken kan ve benzeri kirlerin yilizeye tutunarak enfeksiyon olusturmasi engellenmeli,
giin sonunda mutlaka sutlar sicak su ve sabun ile temizlenmelidir. Sutlarin ¢ikigina mutlaka
kilitlenebilir paslanmaz gelik tasima araglar1 konulmalidir.

Eger tesiste atiklar igin bir sut sistemi yoksa bu atiklarin ve tiiketime uygun olmayan et ve
sakatatin konulmasi i¢in su gegirmez, 18/10 Cr Ni paslanmaz ¢elik malzemeden, plriizsuz
yuzeyli kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir, agz1 kapakli ve kilitli yapida tasima
araclar1 bulundurulmalidir.

Bu atiklar her ¢aligma giinii sonunda tesisten uzaklastirilmalidir. Tesisin konumu geregi bu
atiklar uzaklastirilamiyor ve imha edilemiyor ise bunlarin konulmas: i¢in kilitlenebilir bir soguk
oda bulunmalidir.

Parcalama esnasinda siipheli goriilen ve veteriner tarafindan da raporlanan siipheli etin, imha
edilene kadar depolanmasi ve normal iiriinle karigsmamasi i¢in de ayri siipheli soguk odasi
olusturulmalidir.

Stipheli etin bulundugu soguk odanin siizgeci aritma tesisine ayr1 olarak direk baglanti ile
gotirilmeli ve mutlaka cift ¢cek valfle emniyete alinmalidir.

D1.3-BAGIRSAK TEMIZLEME VE iSKEMBE BOSALTMA CUKURU

1.

2.

Bu alanda ¢alisan personel i¢in fiziki mesafe kurallarina uygun olarak calisma alani
olusturulmalidir. En az 10 m*’ye 1 kisi esasina gore diizenleme yapilmalidir

Kesimhanede bu islemler icin tamamen duvarlarla ve kapi ile ayrilmis bir alan olusturulmalidir.
Iskembe bosaltma ¢ukurunda parcalayici bigakli ve yedekli pis su pompasi olmali ve sira haline
gelen atik tesis disinda olusturulan paslanmaz ¢elik malzemeden veya sizdirmaz betondan
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yapilmis sira toplama kabmna sutlanmalidir. Daha sonra anlagmali giibre firmalar1 gelip
iiriinlerini bu alandan teslim almalidir.

Bagirsak temizleme ve iskembe bosaltma c¢ukurunun olustugu alanlarinda kokunun
kaynagindan yakalanmasi ve mahalde ¢alisanlarin korunmasi i¢in ¢ift cidarli, paslanmaz celik
temizlenebilir filtreli, davlumbaz, aspirator ve vantilator sistemi olusturulmalidir. Egzoz
atiglar1 dikey atigh fanlarla yapilmalidir ve hizli atis baca sapkasi (jet cap) onerilir. Mahal
mutlaka tasarimci tarafindan belirlenen oranda negatif basing altinda tutulmalidir.

Iskembe bosaltma gukuru ve pompa sistemi her giin mutlaka dzel kiyafetli temizlik personeli
tarafindan sicak sabunlu su ile dezenfekte edilmeli ve bu temizlik islemi kayit altina alinmalidir.
Bagirsak temizleme—iskembe bosaltma gibi kokulu ve enfeksiyon riski yiiksek alanlarda
calisanlar icin aktif karbonlu tam yiliz maskeler, gecirimsiz botlar ya da ¢izmeler, kalin
plastikten eldiven ve gecirimsiz tulumlar temin edilmelidir.

D1.4-PARCALAMA ALANLARI

- e e o

ORGAN TAKIM AYIRMA

KELLE

BAGIRSAK ALANLARI

Bu alanlarda calisan personel i¢in fiziki mesafe kurallarma uygun olarak calisma alam
olusturulmalidir. En az10 m*’ye 1 kisi esasina gore diizenleme yapilmalidir.

Kullanilan tiim kesme ve pargalama aletleri, tezgahlar, tasima kaplar1 ve etle temasi olan tiim
materyaller kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir nitelikte olan 18/10 Cr Ni paslanmaz
celik materyalden yapilmis olmasi gerekir. Bu mahallerde paslanmaz celik derin eviye
bulunmalidir. Eviye bataryasina tazyik amacli takilan 6zel baslik pandemi déneminde kontrol
edilemeyen basing ve hava hareketi olusturacagi i¢in kullanilmamalidir.

Kullanilan aletlerin sterilizasyonu i¢in minimum 82°C sicak su veya bu amagla kullanilan 6zel
elektrikli alet sterilizatorleri kullanilmalidir

Parcalama ve styirma sonucu olusan atiklarin atildig1 paslanmaz ¢elik sutlarin giris agizlar
ve ¢ikiglarinin temizligine dikkat edilmeli, bu alanlarda biriken kan ve benzeri kirlerin yizeye
tutunarak enfeksiyon olusturmasi engellenmeli, giin sonunda mutlaka sutlar sicak su ve sabun
ile temizlenmelidir. Sutlarin ¢ikisina mutlaka Kkilitlenebilir paslanmaz ¢elik tasima araglari
konmalidir.

Ayrilan ve temizlenen organlar ayr1 ayri paslanmaz celik kaplara konulmali bagirsak, organ,
kelle soguk depolarmna tasinmalidir. Tasima esnasinda tasima arabalarmin el tutma yerleri ve
kulplar her seferinde yeniden dezenfekte edilmelidir.

Organ-Kelle-Bagirsaklar ayr1 soguk depolarda tutulmali ve isletme sartlarina gore depo
sogukluklar1 belirlenmis olmalidir.

Eger soguk depolama yapilmayacaksa sevk igin uygun hale getirilmek (zere paketleme
bolumune gonderilmelidir.

D1.5-DERi TUZLAMA ALANI

1.

Derilerin bozulmamasi i¢in tuzlamanin yapildigi alandir. Bu alanlarda c¢alisan personel i¢in
fiziki mesafe kurallarina uygun olarak ¢alisma alani olusturulmalidir. En az10 m?’ye 1 kisi
esasina gore diizenleme yapilmalidir.

Deriler ayn1 giin i¢inde sevk edilmeli veya tuzlanarak bekletilmelidir.

D1.6-ET ISLEME VE SEVKIiYAT ALANLARI
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E)

ET-KUSBASI iSLEME

VAKUM PAKETLEME ALANLARI

KORIDOR VE SEVKIYAT ALANLARI

Bu mahallerde mahal sicakligi +7/+10°C’ta tutulmaktadir. Bu insanli soguk odalarda ¢alisma
sartlar1, giysiler ve donanimlar isletme ve Is Giivenligi Uzmanlar1 tarafindan olusturulmalidir.

Bu alanlarda ¢alisan personele termal 6zellikte olan, siki olmayan, birkag kattan olusan giysiler
verilmelidir. Bu kiyafetler 6zellikle bas bolgesi i¢in kulaklari, yiizli ve basi korumalidir. Botlar
su gecirmez ve yalitimli olmalidir.

Soguk hava depolarindaki solunan soguk havanin i¢ organlara zarar vermemesi i¢in uygun
solunum ekipmani1 kullanilmalidir.

Personel doniisiimlii ¢alismali ve calisma stiresi i¢in ILO tarafindan belirlenen uygun
standartlar uygulanmali ve Is Giivenligi Uzmanlar tarafindan takip edilmelidir.

Soguk Depo ¢ikisi 1s1 dengesinin saglanmasi i¢in bekleme odalart olusturulmalidir. Dontistimlii
calisma esnasinda bekleme alanlarinda fiziki mesafe kurallarina dikkat edilmelidir. Bu
alanlarda yiiksek sesle konusmak ve 2,0 metreden daha yakin mesafede iletisime gegmek
yasaklanmali, kurallar biiylik puntolu yazilarla yazdirilip koruyucu gerceve icerisinde duvarlara
astlmaldir.

Insanl Soguk Depo mahallerindeki i¢ kapilarin arizasiz agilmasi saglanmalidir ve Is Giivenligi
Uzmanlar1 tarafindan diizenli olarak test edilmeli ve kayit altina alinmalidir. Mahal iginde acil
durum butonu olmalidir ve diizenli olarak Is Giivenligi Uzmanlar: tarafindan test edilmeli ve
kayit altina alinmalidir.

Acil miidahale i¢in egitimli personel ve ekipman bulundurulmalidir.

Hastalanan personel icin ambulans gelene kadar ilk miidahale yapilmasi i¢in izolasyon odasi
olusturulmalidir. izolasyon odalar1 negatif basingta tutulmali, negatif basing kademeli gegisle
saglanmalidir. Saglik ekibi icin notr basingta ¢alisma alani olusturulmalidir. izolasyon odasi
kosullar1 igin Iklimlendirme Teknik Kurulu’nun “Hijyenik Yapilarda Klima ve Havalandirma
Tesisat1” metnine uygun 6nlemler alinmalidir.

Ambalajlama ve paketleme islemlerinin yapildig1 yerlerde, bu islemler i¢in gerekli olan
materyalin hijyenik olarak depolanmasi i¢in ayr1 bir oda olmalidir.

MEVCUT _MEZBAHA, ET KOMBINALARI _VE ET SOGUK

DEPOLARINDA OLUSAN ATIKLAR

Kesimhane atiklar1 hayvansal yan iiriinler, evsel atiklar, tehlikeli atiklar, tibbi atiklar, bakim ve
onarimdan kaynakli1 teknik atiklar ve kisisel koruyucu ekipman atiklar1 olmak {izere 6 ana baslikta
degerlendirilir.

E.1- HAYVANSAL YAN URUNLER

Kesim esnasinda olusan atiklar (boynuz, kil, tiiy vb.).
Kan.
Hayvanlarin bekleme esnasinda olusturduklar1 digkilar.

Iskembe ve bagirsak bosaltilmas1 esnasinda olusan atiklar.

E.2- EVSEL ATIKLAR

Idari birimlerden, yemekhaneden ve mutfaktan kaynakli evsel nitelikli kat1 atiklar, bitkisel atik
yaglar.
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E.3- TEHLIKELI ATIKLAR

Genel temizlik, dezenfeksiyonda kullanilan solventler gibi zararli maddelerin kullanimi dolayisiyla
olusan atiklardir.

E.4- TIBBi ATIKLAR

Revire gelen hastalardan dolay1 olusan atiklardir.

E.5- BAKIM VE ONARIMDAN KAYNAKLI TEKNIiK ATIKLAR

Tesis ve ekipmanlarin bakim ve onarimindan kaynakl atiklar;
Atik su aritma tesisi ¢camuru.

Floresan lambalar, elektrik kablolar1 vb. diger elektrikli ve elektronik atiklar.

E.6- KISISEL KORUYUCU EKiPMAN ATIKLARI
Maske, eldiven, slperlik vb kisisel koruyucu ekipmanlara ait atiklardir.

F-ATIK YONETIMIi

Tesiste hijyenin saglanmasi i¢in diizgiin isleyen bir atik yonetim plani olusturulmahidir. Atik
yonetimi tesis kapasitesine uygun kisi veya kisilerce saglanmalidir. Tiim atiklarin periyodik
olarak izlenmesi ve bu uygulamalarin kontrol edilerek kayit altina alinmasi gerekir.

Tesis icerisinde geri doniisiim sistemleri (rendering) varsa hangi tiir atiklarin geri doniisiimde
degerlendirileceginin planlanmasi yapilmis olmalidir.

F.1- HAYVANSAL YAN URUNLERIN ATIK YONETIMi

Kesim esnasinda olusan atiklar i¢in ayrilmis olan soguk odada biriktirilmeli ve rendering
tesislerine gonderilmelidir

Kani degerlendiren kuruluslarla sézlesmeler yapilarak tesisten uzaklastirilmasi saglanmalidir.

Hayvanlarin bekleme esnasinda olusturduklart diskilar ile iskembe ve bagirsak bosaltilmasi
esnasinda olusan atiklar tesis acik alaninda olusturulan giibre cukurunda biriktirilerek,
hazirlanan siray1 degerlendiren kuruluslarla sozlesmeler yapilarak tesisten uzaklastiriimasi
saglanmalidir.

F.2- EVSEL ATIK YONETIiMi

Evsel kati atiklar belediyenin ¢op toplama hizmetlerine teslim edilmelidir. Eger tesis belediye
sinirlart igerisinde degil bu atiklar tesisin kendi araglari ile belediyenin atik depolama alanina
teslim etmelidir.

Bitkisel atik yaglar1 degerlendiren kuruluslarla sézlesmeler yapilarak, bertaraf edilmesi kontrol
altina alinmalidir.
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F.3- TEHLIKELi ATIKLARIN YONETIMI:
e  Tehlikeli atiklar lisansh kuruluslara verilmelidir.

e Kimyasal atiklar uygun depolama alanlarinda saklanmalidir. Bu depolama alanlariin
havalandirilmasi saglanmis olmalidir.

F.4- TIBBi ATIKLARIN YONETIMI

Revirden kaynaklanan tibbi atiklar ayr1 olarak toplanmalidir. Bu atiklar, varsa belediyenin atik
toplama ekiplerine yoksa bu atiklar1 toplayan lisansl kuruluslarla s6zlesmeler yapilarak tesisten
uzaklagtirilmasi saglanmalidir.

F.5- BAKIM VE ONARIMDAN KAYNAKLI TEKNiK ATIKLARIN YONETIMi
e Tehlikesiz atiklar lisansli kuruluslara gonderilmelidir.

e Floresan lambalar, elektrik kablolar1 vb. diger elektrikli ve elektronik atiklar lisansh kuruluslara
verilmelidir.

e Atk su aritma tesisi camuru susuzlastirilarak, dokiim sahasina nakledilerek tesisten
uzaklagtirilmalidir.

F.6- KiSISEL KORUYUCU EKiPMAN ATIK YONETMELIGi

Tesiste maske, eldiven, siperlik gibi kisisel koruyucu ekipman atiklarinin yonetimi i¢in Cevre ve
Sehircilik Bakanligi’nin 07.04.2020 tarih ve 2020/12 sayil1 genelgesi gereklilikleri dogrultusunda
ve agagidaki bilgiler dogrultusunda diizenleme yapilmalidir.

e Otoparklarda ve i¢ mekanlarda, yeme i¢me alanlar1 gibi ortak alanlarda gri renkli, pedalli ya da
fotoselli iizerinde “MASKE-ELDIVEN ATIK KUMBARASI” ibaresi yazil1 olan atik kumbarasi
olusturulmalidir.

e Bu kumbaralarin iizerine “MASKE-ELDIVEN DISINDA COP ATMAYINIZ” seklinde uyar
yazisi yazilmalidir.

e Kumbaranin icerisinde mutlaka siyah, kalin plastikten, dayanikli ve sizdirmaz ¢Op poseti
gecirilmis olmalidir.

e Kumbara tesis temizlik gorevlileri tarafindan siirekli olarak kontrol edilmeli ve icerisinde %
oraninda doluluk oldugunda agzi sikica tesisin kapali alaninda ya da acik alanda olusturulacak
olan gegcici atik deposuna tagmmalidir.

e Gegici atik deposu kapali bir alan ise mutlaka en az 10 degisim/saat esas alinarak cebri olarak
veya olusturulacak bir menfezle dogal olarak havalandirilmalidir.

e Bu atiklar gecici atik deposunda en az 72 saat agzi sikica kapali sekilde bekletilmeli ve daha
sonra belediyelerin ¢6p alma hizmetlerine evsel atik kapsaminda teslim edilir. Eger gegici atik
deposunda 72 saat bekletilemiyorsa tibbi atik statiisiinde uzaklastirilmalidir.

e Sorumlu temizlik gorevlileri kisisel koruyucu ekipman kullanmalidir.
e Atik kumbarasi da her bosaltimdan sonra dezenfekte edilmelidir.

e Atik yonetimi konusunda ¢op alma islemini gergeklestiren kurum ve kuruluslarla bu hususlarda
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is birligi saglanmalidir.

G-ONERILEN iS AKISI

G1) Tesisin mekanik tesisat projesi varsa bu projelerden faydalanarak, projesi yoksa mekanik tesisat
rleve galismasi yapilarak asagidaki icerikleri belirtilen tesisatlarin kolon semalar1 hazirlanacaktir.

Kolon Semalar1 hazirlanacak olan projeler asagidaki gibidir.

a) Klima Santralleri

b) Havalandirma Sistemleri

c) Egzoz Aspiratorleri

d) Isitma Sistemleri

e) Sogutma Sistemleri

f) Sihhi Tesisat (Ortak kullanimlar)

G2) Bu semalar iizerinden projeyi anlatan rapor, pandemi senaryosu ve bu senaryoya uygun
hesap raporu hazirlanacaktir.

G2.1) RAPOR VE iCERIKLERI:
Projenin Ili:

Projenin 1s1 Bolgesi:

Yapmin Kullanma Amaci:
Kullanilan Enerji:

Yapida Bulanan tesisat Sistemleri:

Atik Yonetim Sistemi:

Pandemi Mahal Sartlari: Normal donemlerdeki ile ayn1 olmahdir.
Sicaklik ve Bagil Nem Orani:

Yaz Rejiminde:18°C KT (Maksimum), % 40-% 60 RH,

Kis Rejiminde: 18°C KT (Minimum), % 40-% 60 RH o6nerilir.

Ozel sicaklik ve nem gerektiren alanlarda burada belirtilen genel sartlar disinda
proje Kriterlerine gore mahal sartlari olusturulmahdar.

Ortak alanlardaki Kkisi kapasitesi: 1lgili béliimlerde belirtilenler disinda %50
azaltilmahdr.

Ortak Alanlardaki Aydinlatma kapasitesi: %50 azaltilmahdir.

Pandemi stirecinde;
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a) Sogutma yapilirken; batarya kapasitesini artirmak amaciyla sogutma grubunun 7-12°C
yerine, 6-11°C veya 5-10°C vb. farkli ¢alisma rejimlerinde, {iretici firmadan da bu konunun
uygunluk teyidi alinarak kullanilmasi degerlendirilmelidir.

b) Isitma yapilirken; 80/60°C veya 70-50°C rejiminde diisiik sicakliklarda calisan sistemler
90/70°C olarak calistirilarak bir kapasite artirimi saglanarak ¢oziime yardimci olunmalidir.

G.2.2) PANDEMI SENARYOSU:

Tesisde bulunan tim mekanik sistemlerin ¢alisma pozisyonlarini otomatik olarak degistirip
baska bir rejimde isletmeye devam edecekleri senaryodur. Pandemi karar1 verildiginde sistem
pandemi pozisyonunda ¢alismaya gegecektir. Pandemi karari iptal edildiginde otomatik olarak
pozisyonlar degistirilecek normal isletme kosullarina donulecektir. Mevcut sisteme buna uygun
degil ise otomasyon yazilimlari, otomatik kontrol vanalari, otomatik kontrol damperleri ve
motorlar1 ilave edilecektir.

G.2.3) PANDEMI SENARYOSU iCIN HESAPLAR:

Pandemi senaryosunda calistirillacak ve devreden cikarilacak cihazlarin durumuna gore
kapasitelerin yeterli olup olmadigi kontrol edilecek santral bataryalarinda, fanlarda,
pompalarda, 1sitma sogutma sistemlerinde hesaplamalara bagli olarak gerekli olan
dizenlemeler yapilacaktir.

G3) Hazirlanan senaryo IKLIMLENDIRME TEKNIK KURULU'na onaylatilacaktir. {llerinde
bulunan MMO Sube veya Temsilciligi kanali ile siireg isletilecek, yatirimci bu pandemi
senaryosunun uygulamasini yaptiracaktir.

G4)  Yapilan uygulamanin test ve kontrolleri IKLIMLENDIRME TEKNIK KURULU
tarafindan yetkilendirilecek MMO Sube veya Temsilciligi kanali ile siireg isletilecek ve
isletme onay1 verilerek calistirilacaktir.

G5) Eksik islemler olmasi halinde rapor tutulup siire verilecektir.
IKLIMLENDIRME TEKNIK KURULU

Asagida isimleri belirtilen kurum, dernek, vakif, uzman ve akademisyenlerin bir araya
gelmesiyle pandemi déneminde iklimlendirme konusunda alinacak tebdirleri belirlemek iizere
olusturulmustur. Oda, Dernek, Vakif ve Uzman isimleri alfabetik siraya gore yazilmistir.
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	MEVCUT GIDA TESİSLERİNDE COVİD 19 PANDEMİ TEDBİRLERİ
	1) ET KOMBİNALARI VE SOĞUK ODALAR
	Mevcut yapılar pandemi şartları düşünülerek tasarlanmamış ve buna uygun mekanik tesisatlar ile donatılmamıştır. Bu nedenle bu binaların pandemi döneminde mevcut halleriyle kullanımı da çeşitli riskler taşımaktadır.
	ÇALIŞMAMIZ ilgili meslek kuruluşlarının, uzmanların, bilim insanlarının uyarılarına rağmen kullanıma açılan bu mekanlarda bulaş riskini en aza indirme hedefine yöneliktir.
	A) AMAÇ
	Mevcut Mezbaha, Et Kombinaları ile Et Soğuk Depolarında yer alan kapalı alanların mekanik tesisat, hijyenik kullanım ve bakım kuralları açısından pandemi senaryolarının oluşturulması, pandemi sürecinde çalışma şekli ve en iyi performansı gösterebilmes...
	B) TESİSLERDE PANDEMİ YÖNETİM PLANI
	Mevcut Mezbaha ve Et Kombinaları ile Et Soğuk dDpolarında yapıların büyüklüğüne ve günlük kesim kapasitesi ve çalışan sayısına bağlı olarak, yeterli üye sayısı İklimlendirme Teknik Kurulu’nun işletme ve bakım komisyonu tarafından detaylandıracağı şeki...
	Tesisin pandemi sürecinde mutlaka uygulanması gereken bir pandemi yönetim planı olmalıdır. Bu planda değişik senaryolar ve pandemi gelişimine bağlı olarak değiştirilebilecek alternatifler de yeterli düzey ve çeşitlilikte bulunmalıdır. Planın ana amacı...
	Kurulda mutlaka pandemi teknik senaryosunun yürütülmesini takip etmek üzere fiili olarak görev yapan Makina ve Elektrik mühendisleri, veteriner hekim, işyeri hekimi ve İş Güvenliği Uzmanı bulunmalıdır.
	Senaryonun işletilmesi ile yükümlü olan görevliler yapılan işleri günlük olarak raporlamalı ve kayıt altına almalıdır.
	C2.1- TAZE HAVALI KLİMA SANTRALLERİ
	Taze hava santralleri % 100 taze hava ile çalıştırılmaya devam edilecektir. Eğer bu santralde ısı geri kazanım ünitesi var ise aşağıda C2.4 maddesinde yer alan yönergeler takip edilmelidir.
	% 100 taze havalı klima santralinde debi artırımı ihtiyacı söz konusu ise fan debisi artırılacaktır (fan kayış kasnak sisteminde gerekli düzenleme yapılarak veya frekans artırılarak vb.).
	Bu durumda ısıtma ve soğutmada kapasite kontrolü yapılmalı ve gerekli tedbirler alınmalıdır.
	VAV ile kontrol edilen mahallerde CO2 sensörü devre dışı bırakılarak debi azalması engellenmelidir.
	C2.2- KARIŞIM HAVALI KLİMA SANTRALLERİ
	Karışım Havalı Klima Santralleri % 100 taze havalı olarak çalıştırılmalıdır. Ortamdan emiş yapılan egzoz havasının taze havaya karışması engellenmelidir. Dönüş havasının karışım hücresine olan bağlantısından önce gaz sızdırmaz (gas tight shut-off) dam...
	Tam taze hava kullanımına geçilmesi nedeniyle taze hava alış, egzoz atış ağızları ve bağlantı kanalları boyutları kontrol edilerek düzenlenecektir. Taze hava alış ağızına pandemi durumunda tam, normal zamanlarda ihtiyaca göre açılmak üzere yeni kapasi...
	Eğer taze hava alış, egzoz atış ağızları ve bağlantı kanalları tadilatların yapılması ile serpantin kapasiteleri zorluyorsa, kullanma şartları kontrol edilerek debinin düşürülmesi ama mutlaka karışım kısmı iptal edilerek % 100 taze hava ile çalıştırıl...
	Bu alanlar için pandemi mahal şartlarına göre üfleme sıcaklığı tayin edilecektir. Çıkan hesaplar doğrultusunda ısıtma soğutma bataryaları, nemlendirici kapasiteleri, boru ve vana kesitlerinin uygunluğu kontrol edilecek ve gerekli önlemler alınacaktır.
	C2.3 - ÇATI TİPİ PAKET KLİMA CİHAZLARI (ROOFTOP)
	Çatı tipi paket klima cihazları % 100 taze havayla çalıştırılacaktır. Eğer bu cihazlarda ısı geri kazanım ünitesi var ise aşağıda C2.4 maddesinde yer alan yönergeler takip edilecektir.
	C2.4-KLİMA SANTRALLERİ VEYA GENEL AMAÇLI OLARAK KULLANILAN ISI GERİ KAZANIM ÜNİTELERİ
	a) Tamburlu Tip Isı Geri Kazanım Üniteleri:
	Geri dönüş havası üzerinde bulunan virüslerin, tamburun çalışması sırasında egzoz ve taze hava aynı yüzeylerden geçtiği için taze havaya karışma riski nedeniyle kullanılmamalıdır. Bu önlem pandemi süreci içindir, pandemi sonrasında ünitelerin daha önc...
	b) Plakalı Tip Isı Geri kazanım Üniteleri:
	Sızıntı riski çok düşüktür. Sızıntı kontrolü yapılmalı ona göre kullanımına karar verilmelidir.
	c) Bataryalı Tip Isı Geri kazanım Ünitesi:
	Havanın karışma riski olmadığından kullanılabilirler.
	Kullanılmayan ısı geri kazanım ünitelerinin bağlantıları taze havaya karışım olmayacak şekilde sızdırmaz hale getirilmelidir.
	C2.5- KLİMA SANTRALLERİNİN DÜZENLENMESİ-Genel Kurallar
	1. Klima santrali egzoz atış panjuru ile taze hava emiş panjuru arasında en az 10 m. mesafe olmalı ve/veya temiz ve kirli hava karışma riski olmayacak şekilde düzenlenmelidir. Taze hava emiş kanalı ve taze hava panjuru gerekiyorsa % 100 taze hava ile ...
	2. Aynı şekilde taze hava emiş ağzı riskli ise taze hava girişinde   HEPA filtre ve/veya UV-C uygulanmalıdır.
	3. Mevcut klima santral kapasitesi kontrol edilmeli, taze hava miktarı ve egzoz havası miktarını artırma koşulları irdelenmelidir. İç mekanlara daha fazla taze hava verme ve egzoz debilerini arttırma şartları zorlanmalıdır.
	4. Isıtma ve soğutmada kapasite düşüşünü engellemek için gerekli tedbirler alınmalıdır. Mevcut Mezbaha, Et Kombinaları ile Et Soğuk Depolarında pandemi senaryoları oluşturulurken Gıda Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı tarafından belirlenen yönergelere uy...
	5. Egzoz hava kanalı ve panjurlarında gerekli önlemler alınmalı ve gerekli revizyonlar yapılmalıdır.
	C3) DİĞER CİHAZ VE SİSTEMLERE AİT ÖNLEMLER
	C3.1- GENEL VE ORTAK HUSUSLAR
	1. Mevcut Mezbaha, Et Kombinaları ile Et Soğuk Depolarında bulunan Fan-coil, VRV-VRF, Isı Pompası, Split Klima iç üniteleri vb. gibi iç hava sirkülasyonu yapan cihazlar aşağıdaki tedbirler alınarak çalıştırılacaktır.
	2. Mevcut cihaz ve sistemlerde:
	a) HEPA Filtre kullanılarak, hava sirkülasyon yönleri kontrol edilerek, bulaş riski minimum seviyede tutulacak şekilde bu cihazlar kullanılabilir. HEPA filtre kullanılması durumunda fan basıncı kontrol edilmeli ve gerekli önlemler alınmalıdır. Ayrıca ...
	b) Sistemlerde UV-C lambalar aşağıdaki koşulların tamamı sağlanarak kullanılabilir;
	 Ulusal ve uluslararası standartlara uygun olmalıdır.
	 İnsan sağlığına zarar vermeyecek şekilde tedbirler alınmış olmalıdır.
	 Virüsleri yok edecek şekilde gerekli süre ve şiddette uygulanmalıdır.
	 Kullanılacak lambaların ışınım maruziyet şiddeti ve maruziyet süresi konusunda yapılan bilimsel çalışmaların takibi sonrası belgelenmiş olmalıdır.
	UV-C lambaların kullanımı halinde;
	 Üretici firmanın önerdiği lamba etkin kullanım ömrü için takip prosedürü oluşturulmalıdır.
	 Lamba ömrü zaman saati ile izlenmeli, etkinlik süresi dolanlar değiştirilmeli ve atık prosedürüne uygun olarak uzaklaştırılmalıdır.
	c) Mahal tipi hava temizleme cihazları ulusal ve uluslararası standartlara uygun olmak ve virüsleri yok edecek şekilde hava hızları uygulanmak koşulu ile hava sirkülasyon yönleri kontrol edilerek bulaş riskini minimum seviyede tutacak şekilde kullanıl...
	d) Dönüş iç havasıyla çalışan cihazların; santraldan gelen şartlandırılmış % 100 taze hava ile veya dışarıdan alınan şartlandırılmamış % 100 taze hava ile çalıştırılmasına izin verilebilir.  Bu uygulamalarda mahal iç havasını almayacak şekilde düzenle...
	e) Su akışkanlı sistemlerde kış sezonunda cihazların kapatılması durumunda tesisatın donmasına karşı gerekli önlemler alınmalıdır.
	3. Bu binalarda bulunan Fan-coil, VRV-VRF, Isı Pompası, Split klima gibi iç hava sirkülasyonu yapan cihazlar yukarıda C3.2 maddesinde belirtilen şartları sağlamıyorsa kullanılmamalıdır.
	5. Havalandırma tesisatlarında mümkün olduğunca hava türbülansının az olacağı çözümlere gidilmelidir. Mümkün ise üstten üfleme, yer seviyesine yakın yerlerden emiş yapılması hava türbülansını önleyecektir.
	6. Santrallerde yapılan değişikliklere bağlı olarak ısıtma soğutma sistemlerinin ve pompa sistemlerinin pandemi senaryosu dahilinde yeterliliği kontrol edilmelidir. Yetersizlik durumunda gerekli önlemler alınmalıdır.
	7. Klima cihazı bulunmayan mekanlarda hız anahtarlı, gerekiyorsa % 100 taze hava alınacak ve % 100 bağımsız egzoz yapılacak şekilde; CO2 sensörlü, çift fan sistemi ile cebri havalandırma yapılmalıdır. Taze hava girişine kış için kanallı tip fan ve ele...
	8. Tuvalet aspiratörleri 7/24 kesintisiz çalıştırılmalıdır. Tuvaletlere mümkün olduğunca egzoz havasının % 80’i kadar taze hava verilerek mutlaka negatif basınç sağlanmalıdır. Tuvalet egzozlarında ortak baca kullanımlarında geri dönüş havasını almayac...
	9. Tuvaletlerde el temasını önlemek için lavabo bataryaları, pisuar muslukları, sıvı sabunluklar el değmeden (fotoselli, dizden, ayakla kumandalı olarak) çalışacak şekilde olmalıdır. Kapılar el değmeden açılacak şekilde çalışmalıdır. Hava ile çalışan ...
	10. Tuvaletlerde, sifonu çekmeden önce klozet kapakları kapatılmalıdır. Klozet kapağı kapatılmadan sifonun çalışmayacağı bir düzenek yapılması tavsiye edilir. Toplu kullanım alanlarına bu konuda kullanım talimatları asılmalıdır.
	11. Alaturka tuvaletlerde hijyen anlamında özel tedbirler alınmalı veya klozetlerle değiştirilmeli, bunlar yapılamıyorsa kullanıma kapatılmalıdır. Temizlik takibi için görevli belirlenmeli, takip kartları düzenlenerek işlemler kayıt altına alınmalıdır.
	12. Yer sifonlarına sürekli su ilave edilmeli, süzgeçlerin kuru kalması engellenmelidir. İşlemin düzenli yapılması takibi için görevli belirlenmeli, takip kartları düzenlenerek işlemler kayıt altına alınmalıdır.
	13. Abdest alma mahallerin en büyük risk taşıyan alanlar olması ve insan sirkülasyonunun fazla olması nedeniyle; abdest alma bölümleri sosyal mesafeye uygun olarak paravanlarla ayrılmalı, fotoselli bataryalar kullanılmalı ve kullanılan suyun başka kiş...
	14. Mescitler 4 m2’de 1 kişi olacak şekilde tek kullanımlık seccade vb. kişisel ibadet malzemeleri ile kullanılmalıdır. Aksi durumda zeminlerin halı olması ve el, ayak, yüz v.b. temasların yüksek riski nedeniyle mescitler kullanılmamalıdır. Saatte en ...
	15. Pandemi sürecinde uzun süre kapalı olan ve ara verilerek değişik zamanlarda çalıştırılan sistemlerde olası diğer bakteri ve mantar risklerine dikkat çekilmelidir. Su depoları, soğutma kuleleri, rezervuar gibi alanlarda uygun önlemler alınmalı, tes...
	16. Tesisde açık otopark alanı yeterli ise kapalı otoparklara araç alınmamalıdır. Açık otopark alanı yeterli değilse ve kapalı otopark kullanılacak ise araç girişine şartnamesine uygun olarak araç dezenfeksiyon havuzu tesis edilmelidir. Kapalı otopark...
	17. Otoparklara verilen iç mahal egzoz çıkışları var ise bu atış hatları dış ortama kadar taşınmalıdır.
	C3.2- İDARİ BİRİMLER-OFİSLER:
	4. Tek kişilik bireysel kullanım olan ofis hacimlerinde fan coil, VRV-VRF/Isı pompası vb. iç ünite cihazları dezenfeksiyon işlemi yapılarak çalıştırılabilir. Dezenfeksiyon işlemi işletme ve bakım komisyonu tarafından belirleneceği şekilde yapılmalıdır.
	5. Ofis kullanıcısı dışında temizlik, servisi vb. kişilerin odaya girmesi durumunda dezenfeksiyon işlemi mutlaka yeniden yapılmalıdır.
	6. Oda içerisinde döşemede halı kaplama var ise kolay temizlenebilir ve silinebilir parke/seramik vb. malzemelerle değiştirilmesi önerilir.
	7. Açık ofislerde fan coil, VRV-VRF/Isı pompası vb. iç ünite cihazlarının kullanım koşulları C3.2 maddesinde belirtildiği şekildedir.
	8. İklim koşullarına göre;
	a) Dışa açılan pencere varsa; pencere ve kapı açık olarak doğal havalandırma yapılmalıdır.
	b) Açılabilir pencere yoksa; havalandırma yönergeleri uygulanmalı veya mahal iç ortamı 5 değişim/saat havalandırmaya yetecek sayıda pencere açılır hale getirilmelidir. Açılabilir alan ihtiyacı 1 m/s hava hızına göre hesaplanmalıdır.
	9. Toplantılar internet ortamında yapılmalı ya da en fazla 4 m²’ye 1 kişi ile sınırlandırılmalıdır. Toplantı odası girişine görünür şekilde maksimum kişi sayısı yazan levhalar asılmalıdır.
	10. Birden fazla kişinin kullandığı ofis alanlarında ayaklı, masa üstü, tavan, duvar tipi vantilatörler kullanılmamalıdır.
	11. Eğer kullanılıyorsa konvektör fanları kapatılmalıdır.
	12. Özel ofis alanları için notlar:
	 Pencereler açılıyorsa ziyaretçi gelmeden 1 saat önce pencereler açılmalı ve ziyaretçi ayrıldıktan sonra da 1 saat boyunca açık tutulmalıdır.
	C3.3- PERSONEL YEMEKHANELERİ
	1. Girişte otomatik sensörlü veya pedallı tip el dezenfektan makinaları bulundurulmalıdır.
	12.1. Yemekhanelerde filtreli ısı geri kazanımlı havalandırma cihazları kullanılması önerilir.
	12.2. % 100 taze hava alacak ve % 100 bağımsız egzoz yapacak şekilde; CO2 sensörlü, hız anahtarlı, çift fan sistemi ile cebri havalandırma yapılabilir. Taze hava girişine kış için G4 Filtre, kanallı tip fan ve elektrikli ısıtıcı tavsiye edilir.
	12.3. Yukarıdakiler yapılamıyor ve dışa açılan pencereler var ise yapılabilecek en yüksek oranda doğal havalandırma yapılmalıdır
	C3.4- MUTFAKLAR
	1. Egzoz aspiratörlerinin çalışması esnasında, egzoz debisinin % 80’i oranında taze hava takviyesi yapılmalıdır. Egzoz aspiratörü ile taze hava aspiratörü eş zamanlı çalıştırılacak şekilde önlem alınmalıdır.
	2. Mahallerden çekilen egzoz ile yakın bir yerden mutfak hava beslemesi yapılıyorsa egzoz hattı mutfaktan çıkarılarak uygun şartlarda atmosfere atılmalıdır.
	3. Pişirme ünitelerinin davlumbaz sistemlerinde çift cidarlı davlumbazlar kullanılması önerilir.
	4. Mutfak klima santrali ayrı olarak planlanmış olmalıdır. % 100 taze havalı olarak çalışacak bu klima santrali sürekli çalıştırılmalıdır.
	5. Pişirme ünitelerinin üzerindeki davlumbazlar her gün kullanımı bittikten sonra ilgili bakanlık pandemi yönergelerine göre dezenfekte edilmelidir.
	6. Cihazların önlerinde paslanmaz çelikten tavalı ve sifonlu ızgaralar olmalıdır.
	7. Sebze ve meyveler elle değil sebze yıkama makinası ile yıkanmalıdır.
	8. Mutfak, personel giyinme alanları–personel duş-tuvalet alanları-depolar–mutfak ana giriş kapısı ile diğer mahallerden ayrılmış olmalıdır. Bu alana giriş kapıları kart okumalı hermetik kapılarla değiştirilmeli ve yetkilendirilmiş personel dışında ki...
	9. Mutfak girişinde hijyenik paspas ollmalıdır.
	10. Servis alanında eğer yoksa garson el yıkama alanı oluşturulmalı ve diz kontrollü ya da ayaktan kumandalı fotoselli su ve sabun dağıtıcı otomatiklerle donatılmış olmalıdır.
	11. Ürünlerin hazırlanması ve servisi esnasında kullanılan malzemelerin bulaşıkları, mutlaka bulaşık makinasında minimum 60˚C’de yıkanmalıdır.
	12. Mutfak personel üniformaları ve ayakkabı/terlikler günlük olarak minimum 60˚C sıcak suda temizlenmelidir.
	13. Soyunma kabinlerinde çift varlık sensörlü UV-C lambalarla önlem alınmalıdır.
	C3.5- ÇAMAŞIRHANELER
	1. Çamaşırhane klima santrali ayrı olarak planlanmış olmalıdır. % 100 taze havalı olarak çalışacak bu klima santrali sürekli çalıştırılmalıdır.
	2. Çapraz kontaminasyon olmaması için kirli ve temiz alanlar mutlaka ayrılmış olmalıdır. Kirli giriş ve temiz çıkış trafiği hijyen kurallarına göre düzenlenmelidir.
	3. Kirli alanlarda, basma havuzlarının üzerinden alınan davlumbazların bağlı olduğu ayrı bir egzoz sistemi olmalı ve egzoz atış ağzına HEPA filtre+UV-C lamba konulmalıdır. Egzoz atış ağzının insan yürüme alanlarına denk gelmemesi konusunda önlem alınm...
	4. Kirli alanların egzozları ayrı bir aspiratörle planlanmamışsa mutlaka back damperler kullanılarak temiz alana hava kaçışı engellenmelidir.
	5. Çamaşır kirli ayırma mahalleri negatif basınçta olmalıdır. Mutlaka egzozun % 80 i kadar taze hava beslemesi yapılmış olmalıdır.
	6. Kirli tekstili makinaya yükleme yapan personel uygun kıyafet, koruyucu maske ve eldiven ile çalışmalıdır. Kirli tekstil yerde bırakılmamalıdır. Yükleme makine kapasitesi üzerinde olmamalıdır.
	7. Temiz alan ise pozitif basınçta tutulmalıdır
	8. Temiz alanda % 40-60 RH önerilir.
	9. Temiz çamaşırlar hazır hale geldiğinde paketlenmiş olarak istiflenmelidir.
	10. Hijyenik bariyerli tam otomatik çamaşır makinaları önerilir.
	11. İklimlendirme Teknik Kurulu tarafından yayımlanan bakım ve işletme prosedürlerine uyulmalıdır.
	C3.6- ASANSÖRLER
	1. Zorunlu olmadıkça asansöre binilmeyip mümkünse merdiven kullanılmalıdır.
	2. Asansörlerde taşınan insan sayıları azaltılmalıdır. 1 m2’ye 1 kişi olmak üzere kullanılmalıdır. Aile kullanımında ise bu sayı iki katına çıkarılabilir.
	3. Asansör kabini bekleme halindeyken gerekli ayarlamalar yapılarak kabin kapılarının açık olacak şekilde beklemesi sağlanmalıdır. Asansörün beklediği katta binanın dış havaya açılan kapısı veya penceresi varsa açık tutulmalıdır. Bekleme halinde iken ...
	4. Asansör kuyusu mümkünse üstten havalandırılıp mümkün olan en alt kottan egzoz edilmelidir. Kuyu boşluğunun en alt kotuna denk gelen katında dış havaya bağlantı yapılarak egzoz fanı ile atış yapılmalıdır.
	5. Asansör kuyusunda kabinden geri kalan alan;
	a) Kabin taban alanından % 50 oranında veya daha küçükse ve asansör kuyusu dibinden taze hava alınabiliyorsa kabin içi fanlara gerek kalmadan emme basma tulumba gibi çalışacak kabinin yarattığı etki ile kuyu sürekli taze hava ile beslenebilir. Kabin i...
	b) Kabin taban alanından % 50 veya daha fazlası kadar büyükse üstten basılacak fanın basıncı aşağıya inişte sıkışan hava basıncına göre daha fazla olmalıdır.
	6. Kabin içine mümkünse hava yukarıdan basılıp aşağıdan toplanmalıdır.
	7. Kabin taze hava fanının önüne hepa filtre takılması önerilir.
	8. Asansör kuyularının bakım ve temizliği sağlanmalı, bakım periyodunda kuyu temizliği kayıt altına alınmalıdır. İşlem şekli ve süreci İklimlendirme Teknik Kurulu tarafından yayımlanan bakım ve işletme prosedürlerine göre belirlenmelidir.
	9. Kuyu diplerinde oluşacak nem ve su birikintisi için süzgeç pis su pompası vb. tesisatlar oluşturularak önlem alınmalı ve zeminin kuru kalması sağlanmalıdır.
	G-ÖNERİLEN İŞ AKIŞI
	G1) Tesisin mekanik tesisat projesi varsa bu projelerden faydalanarak, projesi yoksa mekanik tesisat röleve çalışması yapılarak aşağıdaki içerikleri belirtilen tesisatların kolon şemaları hazırlanacaktır.
	Kolon Şemaları hazırlanacak olan projeler aşağıdaki gibidir.
	a) Klima Santralleri
	b) Havalandırma Sistemleri
	c) Egzoz Aspiratörleri
	d) Isıtma Sistemleri
	e) Soğutma Sistemleri
	f) Sıhhi Tesisat (Ortak kullanımlar)
	G2) Bu şemalar üzerinden projeyi anlatan rapor, pandemi senaryosu ve bu senaryoya uygun hesap raporu hazırlanacaktır.
	G2.1) RAPOR VE İÇERİKLERİ:
	Projenin İli:
	Projenin ısı Bölgesi:
	Yapının Kullanma Amacı:
	Kullanılan Enerji:
	Yapıda Bulanan tesisat Sistemleri:
	Atık Yönetim Sistemi:
	Pandemi Mahal Şartları: Normal dönemlerdeki ile aynı olmalıdır.
	Sıcaklık ve Bağıl Nem Oranı:
	Yaz Rejiminde:18˚C KT (Maksimum), % 40-% 60 RH,
	Kış Rejiminde: 18 C KT (Minimum),   % 40-% 60 RH önerilir.
	Özel sıcaklık ve nem gerektiren alanlarda burada belirtilen genel şartlar dışında proje kriterlerine göre mahal şartları oluşturulmalıdır.
	Ortak alanlardaki kişi kapasitesi: İlgili bölümlerde belirtilenler dışında %50 azaltılmalıdır.
	Ortak Alanlardaki Aydınlatma kapasitesi: %50 azaltılmalıdır.
	Pandemi sürecinde;
	a) Soğutma yapılırken; batarya kapasitesini artırmak amacıyla soğutma grubunun 7-12 C yerine, 6-11 C veya 5-10 C vb. farklı çalışma rejimlerinde, üretici firmadan da bu konunun uygunluk teyidi alınarak kullanılması değerlendirilmelidir.
	b) Isıtma yapılırken; 80/60 C veya 70-50 C rejiminde düşük sıcaklıklarda çalışan sistemler 90/70 C olarak çalıştırılarak bir kapasite artırımı sağlanarak çözüme yardımcı olunmalıdır.
	G.2.2) PANDEMİ SENARYOSU:
	Tesisde bulunan tüm mekanik sistemlerin çalışma pozisyonlarını otomatik olarak değiştirip başka bir rejimde işletmeye devam edecekleri senaryodur. Pandemi kararı verildiğinde sistem pandemi pozisyonunda çalışmaya geçecektir. Pandemi kararı iptal edild...
	G.2.3) PANDEMİ SENARYOSU İÇİN HESAPLAR:
	Pandemi senaryosunda çalıştırılacak ve devreden çıkarılacak cihazların durumuna göre kapasitelerin yeterli olup olmadığı kontrol edilecek santral bataryalarında, fanlarda, pompalarda, ısıtma soğutma sistemlerinde hesaplamalara bağlı olarak gerekli ola...

